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SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS Y CONTAMINANTES DE LOS ALIMENTOS
(ALINORM 04/27/12)

El informe de la 362 reunién del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los
Alimentos se examinara en el 27° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius (Ginebra, Suiza,
28 de junio - 3 de julio de 2004).

PARTE A: CUESTIONES QUE SE SOMETEN A LA ADOPCION DE LA COMISION DEL CODEX
ALIMENTARIUS EN SU 27° PERIODO DE SESIONES

PROYECTOS Y ANTEPROYECTOS DE NORMAS Y TEXTOS AFINES EN LOS TRAMITES 8 Y 5/8 DEL
PROCEDIMIENTO UNIFORME, RESPECTIVAMENTE

1. Proyecto de Principios de Analisis de Riesgos aplicados por el Comité del Codex sobre Aditivos
Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos, en el Tramite 8 (parr. 39 y Apéndice I1).

2. Proyecto de Sistema de Clasificacion de Alimentos de la Norma General del Codex para los Aditivos
Alimentarios, en el Tramite 8 (parr. 68 y Apéndice V).

3. Proyecto de Politica del CCFAC para la Evaluacion de la Exposicion a Contaminantes y Toxinas
presentes en Alimentos o Grupos de Alimentos, en el Tramite 8 (parr. 125 y Apéndice XIV).

4, Proyecto de Codigo de Practicas para la Prevencion y Reduccién de la Contaminacién del Mani
(Cacahuete) por Aflatoxinas, en el Tramite 8 (parr. 140 y Apéndice XV).

5. Proyecto de Cddigo de Préacticas para la Prevencion y Reduccion de la Contaminacion de Alimentos
por Plomo, en el Tramite 8 (parr. 168 y Apéndice XVI).

6. Proyectos y anteproyectos de Revisiones al Cuadro 1 de la Norma General del Codex para los
Aditivos Alimentarios, en los Tramites 8 y 5/8 respectivamente (parr. 81 y Apéndice VI).

7. Especificaciones de identidad y pureza de aditivos alimentarios (Categoria 1) formuladas por el
JECFA en su 612 reunion, en el Tramite 5/8 (parr. 99 y Apéndice XI).

8. Anteproyecto de Enmiendas al Sistema Internacional de Enumeracion de los Aditivos Alimentarios,
en el Tramite 5/8 (parr. 103 y Apéndice XII).



Los gobiernos que deseen proponer enmiendas o formular observaciones sobre los textos mencionados deberan
hacerlo por escrito de conformidad con el Procedimiento uniforme para la elaboracion de normas y textos afines
del Codex (en el Tramite 8 o 5/8) (Manual de Procedimiento de la Comision del Codex Alimentarius, 132 ediciéon),
remitiéndolas al Secretario de la Comision del Codex Alimentarius, Viale delle Terme di Caracalla, 00100 Roma,
Italia (fax: +39.06.5705.4593; correo electronico: (preferible) codex@fao.org) a mas tardar el 31 de mayo de
2004.

ANTEPROYECTOS DE NORMAS Y TEXTOS AFINES EN EL TRAMITE 5 DEL PROCEDIMIENTO UNIFORME

9. Anteproyectos de niveles maximos para el cadmio — arroz pulido (blanco); trigo en grano; papas;
hortalizas de tallo y de raiz; hortalizas de hoja, y otras hortalizas - (parr. 182 y Apéndice XXIII).

10.  Anteproyecto de Cddigo de Practicas para la Prevencion y Reduccion de la Contaminacion de las
Nueces de Arbol por Aflatoxinas (parr. 143 y Apéndice XX).

11.  Anteproyecto de Codigo de Préacticas para la Prevencion y Reduccion de la Contaminacién de
Alimentos Enlatados por Estafio Inorganico (parr. 174 y Apéndice XXI).

12.  Anteproyecto de Niveles de Referencia del Codex para Radionucleidos presentes en los Alimentos en
el Ambito del Comercio Internacional (parr. 204 y Apéndice XXII).

Los gobiernos que deseen proponer enmiendas o formular observaciones acerca de las consecuencias que
puedan tener para sus intereses econémicos los textos mencionados o cualquiera de las disposiciones que éstos
contienen deberdn hacerlo por escrito, de conformidad con el Procedimiento uniforme para la elaboracién de
normas y textos afines del Codex (en el Tramite 5) (Manual de Procedimiento de la Comision del Codex
Alimentarius, 132 edicion, pags. 20-22 de la edicién en inglés), remitiéndolas al Secretario de la Comision del
Codex Alimentarius, Viale delle Terme di Caracalla, 00100 Roma, Italia (fax: +39.06.5705.4593; correo
electronico: (preferible) codex@fao.org a més tardar el 31 de mayo de 2004.

PARTE B: PETICION DE OBSERVACIONES E INFORMACION

Se invita a los gobiernos y organismos internacionales que deseen presentar observaciones sobre los
temas que se indican a continuacién a que lo hagan a mas tardar el 30 de septiembre de 2004
remitiéndolas a: Netherlands Codex Contact Point, Ministry of Agriculture, Nature Management
and Fisheries, P.O. Box 20401, 2500 E.K., The Hague, Paises Bajos (fax: +31.70.378.6141; correo
electronico: info@codexalimentarius.nl), enviando una copia al Secretario de la Comision del
Codex Alimentarius, Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias, Viale delle Terme
di Caracalla, 00100 Roma, Italia (fax: +39.06.5705.4593; correo electrénico: (preferible)

Codex@fao.org.

13.  Proyectos (Tramite 6) y Anteproyectos (Tramite 3) de Disposiciones sobre Aditivos Alimentarios del
Cuadro 1 de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios (parr. 76 y Apéndice 1X).

14.  Anteproyecto de nivel maximo para las aflatoxinas totales en las almendras, avellanas y pistachos
elaborados y sin elaborar, en el Tramite 3 (parr. 155 y Apéndice XXV).

15.  Anteproyecto de nivel maximo para el cadmio en los moluscos (incluidos los cefalépodos), en el
Trémite 3 (parr. 182 y Apéndice XXIII).

16.  Niveles maximos para el 3-MCPD (cloropropanol) en las proteinas vegetales hidrolizadas mediante
acido y productos que contienen tales proteinas (parr. 193).

17.  Aditivos alimentarios examinados por el JECFA en su 612 reunién en el contexto de la Norma
General del Codex para los Aditivos Alimentarios - SIN 961 neotamo y SIN 1203 alcohol polivinilico
(PVA) - (parr. 21 y Apéndice XXVI).

18. Sistema Internacional de Numeracion (SIN) de los Aditivos Alimentarios (propuestas de adiciones y/o
enmiendas).

19.  Contaminacion de cereales por deoxinivalenol (DON) (parr. 158).
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20.

21.

22.

iii
Contaminacion del sorgo por micotoxinas (parr. 160).

Lista provisional de las principales especies de pescado comercializadas internacionalmente — incluye
propuestas de niveles maximos para el plomo en diferentes especies de pescado - (parr. 164 y
Apéndice XIX).

Lista de prioridades de aditivos alimentarios, contaminantes y toxinas naturales propuestas para la
evaluacion del JECFA (péarrs. 78 'y 211, Apéndice XXVII).



iv
RESUMEN Y CONCLUSIONES

En su 362 reunion, el Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos llegé a las
siguientes conclusiones:

CUESTIONES PARA LAS QUE SE REQUIERE LAADOPCION O EL EXAMEN DE LA COMISION DEL CODEX
ALIMENTARIUS EN SU 27° PERIODO DE SESIONES:

Proyectos y Anteproyectos de Normas vy Textos Afines en los Tramites 8 v 5/8 del Procedimiento Uniforme,
respectivamente

El Comité:

- remitié a la Comision el Proyecto de Principios de Andlisis de Riesgos aplicados por el Comité del Codex
sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos, por conducto del Comité del Codex sobre
Principios Generales, para su adopcion final en el Tramite 8 (parr. 39 y Apéndice I1);

- remitié a la Comision el Proyecto de Sistema de Clasificacion de Alimentos de la Norma General del Codex
para los Aditivos Alimentarios, para su adopcién final en el Tramite 8 (parr. 68 y Apéndice V);

e remiti6 a la Comisién el Proyecto de Politica del CCFAC para la Evaluacion de la Exposicién a
Contaminantes y Toxinas presentes en Alimentos o Grupos de Alimentos, por conducto del Comité del Codex
sobre Principios Generales, para su adopcidn final en el Tramite 8 (parr. 129 y Apéndice XIV);

e remiti6 a la Comision el Proyecto de Codigo de Practicas para la Prevencion y Reduccién de la
Contaminacién del Mani (Cacahuete) por Aflatoxinas para su adopcion final en Tramite 8 (parr. 140 y
Apéndice XV);

e remiti6 a la Comisidon el Proyecto de Cddigo de Practicas para la Prevencion y Reduccién de la
Contaminacién de Alimentos por Plomo, para su adopcion final en el Tramite 8 (parr. 168 y Apéndice XV1);

e remitié a la Comisidn los proyectos y anteproyectos de revisiones al Cuadro 1 de la Norma General del Codex
para los Aditivos Alimentarios para su adopcion final en los trdmites 8 y 5/8 (con la recomendacién de omitir
los tramites 6 y 7) (parr. 81 y Apéndice VI);

e remiti6 a la Comision las especificaciones de identidad y pureza de aditivos alimentarios (Categoria I)
formuladas por el JECFA en su 612 reunion, para su adopcion final en el Tramite 5/8 (con la recomendacion
de omitir los tramites 6 y 7) (parr. 99 y Apéndice XI); vy,

- remiti6 a la Comisién los anteproyectos de enmiendas al Sistema Internacional de Numeracion de los
Aditivos Alimentarios (SIN) para su adopcién final en el Tramite 5/8 (con la recomendacion de omitir los
tramites 6y 7) (parr. 103 y Apéndice XII).

Anteproyectos de Normas y Textos Afines en el Tramite 5 del Procedimiento Uniforme

El Comité:

e remitié a la Comision los anteproyectos de niveles maximos para el cadmio (arroz pulido (blanco); trigo en
grano; patatas (papas); hortalizas de tallo y de raiz; hortalizas de hoja y otras hortalizas) para su adopcion
preliminar en el Tramite 5 (parr. 182 y Apéndice XXIII);

= remitio a la Comision el Anteproyecto de Codigo de Practicas para la Prevencion y Reduccion de la
Contaminacidn de las Nueces de Arbol por Aflatoxinas para su adopcidn preliminar en el Tramite 5 (parr. 143
y Apéndice XX);

e remitié a la Comision el Anteproyecto de Cddigo de Practicas para la Prevencidon y Reduccion de la
Contaminacion de Alimentos Enlatados por Estafio Inorgénico para su adopcién preliminar en el Tramite 5
(parr. 174 y Apéndice XXI); y
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remiti6 a la Comision el Anteproyecto de Niveles de Referencia del Codex para Radionucleidos presentes en
los Alimentos en el Ambito del Comercio Internacional para su adopcion preliminar en el Tramite 5 (parr. 204
y Apéndice XXII).

Propuestas de nuevos trabajos

El Comité acordé:

revisar la Norma General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos, como
nuevo trabajo que habia de emprender el Comité (parr. 126);

elaborar anteproyectos de planes de muestreo para las almendras, las nueces de Brasil, las avellanas y los
pistachos como nuevo trabajo para el Comité (parr. 149); y

establecer anteproyectos de niveles maximos para el 3-MCPD (cloropropanol) en proteinas vegetales
hidrolizadas mediante acido y productos que contuvieran tales proteinas, como nuevo trabajo que habia de
realizar el Comité (parr. 193).

Otros asuntos gue se someten al examen de la Comisién del Codex Alimentarius

El Comité acordo:

enmendar determinadas secciones de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios (parr. 80 y
Apéndice IV);

enmendar ciertas secciones de la Norma General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas presentes en
los Alimentos (parr. 125 y Apéndice XII1);

revocar algunas disposiciones sobre aditivos alimentarios incluidas en la Norma General del Codex para los
Aditivos Alimentarios (parr. 83 y Apéndice VII);

interrumpir los trabajos relativos a varios proyectos (Tramite 6) y anteproyectos (Tramite 3) de disposiciones
sobre aditivos alimentarios de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios (parr. 84 y
Apéndice VIII);

interrumpir el trabajo de elaboracion de un Anteproyecto de Cadigo de Préacticas para el Uso Inocuo de Cloro
Activo en espera del resultado de la Consulta Mixta de Expertos FAO/OMS que evaluaria los
riesgos/beneficios del empleo de esta sustancia en la elaboracion de alimentos, siempre que se dispusiera de
los fondos necesarios (parrs. 91 - 93);

interrumpir la labor de establecimiento de niveles méaximos para el deoxinivalenol (DON) (parr. 158);

pedir a la Comision que ratificara las recomendaciones relativas a disposiciones de las normas del Codex
sobre productos referentes a contaminantes de los alimentos, en relacion con la Norma General del Codex
para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos (parr. 124); y,

pedir a la Comision que enmendara el parrafo 4 del texto sobre el examen critico en lo referente al
mantenimiento de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios, la Norma General del Codex
para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos, y otros textos elaborados por el Comité
(parr. 150).




Vi

CUESTIONES DE INTERES PARA LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS
Y/O LOS COMITES Y GRUPOS DE ACCION DEL CODEX

Aditivos alimentarios

El Comité acordé:

e solicitar informacion sobre algunos aditivos alimentarios examinados en la 612 reunion del JECFA en el
contexto de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios (NGAA) como consecuencia de los
cambios en valores de ingestion diaria admisible (IDA) existentes y/o del establecimiento de nuevas IDA, en
concreto para el SIN 961 neotamo y el SIN 1203 alcohol polivinilico (parr. 21 y Apéndice XXVI);

« ratificar las disposiciones sobre aditivos alimentarios y coadyuvantes de elaboracion formuladas por el
Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros, el Grupo de Accion Intergubernamental Especial del
Codex sobre Zumos (Jugos) de Frutas y Hortalizas y la Comisién del Codex Alimentarius (Norma del Codex
para el Chocolate y los Productos de Chocolate) (parrs. 42, 47-49, y Apéndice I11);

e pedir al Grupo de Accién Intergubernamental Especial del Codex sobre Zumos (Jugos) de Frutas y Hortalizas
que aclarara si la funcidn tecnol6gica del polidimetilsiloxano se referia a su uso como aditivo alimentario o
como coadyuvante de elaboracidn (parr. 48);

e pedir al Grupo de Accién Intergubernamental Especial del Codex sobre Zumos (Jugos) de Frutas y Hortalizas
que aclarara si el “agua de coco” debia considerarse como zumo de fruta, y en tal caso que incluyera este
producto en la categoria de alimentos 14.1.2.1 Zumos (jugos) de frutas del Sistema de Clasificacién de
Alimentos de la NGAA (parr. 67);

e volver a convocar el Grupo de Trabajo sobre la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios,
bajo la presidencia de Estados Unidos, con anterioridad a su préxima reunion (parr. 52);

= volver a establecer el ahora denominado Grupo de Trabajo Electrénico bajo la presidencia de Estados Unidos
a fin de que, trabajando por medios electrdnicos, se ocupara de diversos proyectos de disposiciones sobre
aditivos alimentarios, elaborara una propuesta racional y coherente para abordar los anteproyectos y proyectos
de disposiciones asi como las disposiciones ya adoptadas sobre antioxidantes fendlicos en la NGAA, y
presentara un informe para examen del Comité bastante antes de su proxima reunion (parr. 70 y Apéndice X);

e establecer un grupo de trabajo dirigido por China que redactara los principios practicos acordados por el
Comité para la elaboracién de la NGAA y formulara posibles mejoras, en particular en cuanto a la relacién
entre las disposiciones sobre aditivos alimentarios incluidas en la NGAA y las que figuraban en las normas
sobre productos, para que se examinaran en su proxima reunion (parrs. 43, 59 y 60);

e solicitar informacién sobre el uso de los proyectos (Tramite 6) y anteproyectos (Tramite 3) de disposiciones
sobre aditivos alimentarios del Cuadro 1 de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios, a fin
de examinarla en su proxima reunidn (parr. 76 y Apéndice 1X);

e incluir en el Cuadro 1 de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios los nuevos usos
propuestos de estas sustancias que se habian presentado en respuesta a la CL 2002/44-FAC y la CL 2003/34-
FAC, y distribuirlas en el Tramite 3 mediante una carta circular separada a fin de examinarlas en su préxima
reunion (parr. 77);

e interrumpir el examen de los coadyuvantes de elaboracion en el contexto de la Norma General del Codex para
los Aditivos Alimentarios y actualizar periddicamente el Inventario de Coadyuvantes de Elaboracion (ICE)
(parrs. 87 - 88);

e establecer un grupo de trabajo bajo la direccion del Reino Unido para que elaborara ulteriormente un
documento de debate sobre las sustancias inertes, incluido el uso de aditivos alimentarios como “sustancias
inertes portadoras de nutrientes”, a fin de distribuirlo, recabar observaciones y examinarlo en su proxima
reunion (parr. 89);
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pedir a los comités del Codex correspondientes, incluido el Comité sobre Higiene de los Alimentos, que
examinaran las cuestiones de inocuidad y las ventajas relacionadas con los usos de cloro activo en sus
respectivos ambitos de trabajo, elaboraran los términos de referencia para una posible Consulta Mixta de
Expertos FAO/OMS, y formularan preguntas para dar un alcance amplio a esta Consulta (parr. 92);

volver a convocar el Grupo de Trabajo Especial sobre Especificaciones antes de su proxima reunion, bajo la
presidencia de Estados Unidos (parr. 97);

ratificar las recomendaciones relacionadas con nuevos aditivos alimentarios, con objeto de garantizar que el
CCFAC y el JECFA los identificaran y designaran con arreglo a un sistema comin de terminologia
(parr. 106);

establecer un grupo de trabajo dirigido por el Reino Unido que elaborara un documento con propuestas sobre
la armonizacion de los términos utilizados por el Codex y el JECFA, a fin de distribuirlo, recabar
observaciones y examinarlo en su préxima reunién (parr. 107);

establecer un Grupo de Trabajo separado sobre la armonizacion de los términos utilizados por el Codex vy el
JECFA, que habia de reunirse antes de su proxima reunion para examinar el documento elaborado por el
grupo de trabajo mencionado mas arriba y asesorar al Comité al respecto (parr. 107); y

confiar al Grupo de Trabajo sobre el Sistema Internacional de Numeracion el establecimiento de clases
funcionales actualmente no incluidas en el Sistema Internacional de Numeracion de los Aditivos
Alimentarios, en concreto enzimas y gases propulsores, a fin de examinarlas en su proxima reunion
(parr. 108); y

establecer un grupo de trabajo bajo la direccién de Estados Unidos a fin de que preparara un documento de
debate sobre la integracion de los aromatizantes en el sistema del Codex, para distribuirlo, recabar
observaciones y examinarlo en su proxima reunion (parr. 215).

Contaminantes

El Comité acordé:

volver a convocar el Grupo de Trabajo Especial sobre los Contaminantes y las Toxinas, bajo la presidencia de
la Comunidad Europea, antes de su proxima reunion (parr. 114);

ratificar una serie de recomendaciones relacionadas con la Norma General del Codex para los Contaminantes
y las Toxinas presentes en los Alimentos (NGCTA), en concreto, la inclusidn de la Lista | en la NGCTA, la
exclusion de ésta de los parametros relacionados con la calidad, la peticion de que los comités del Codex
incluyeran, en las secciones correspondientes de las normas sobre productos, niveles maximos para los
parametros relacionados con la calidad, la coordinacion con el Comité del Codex sobre Residuos de
Plaguicidas para seguir elaborando el Sistema de Clasificacion de Alimentos a fin de que abarcara los
productos elaborados, de manera que pudiera incluirse en la NGCTA la Lista Il, etc. (parrs. 117-123); y

confiar a las delegaciones de los Paises Bajos y del Japon la elaboracién de un documento que trazara un
panorama general de la situacion relativa a las decisiones del Codex sobre contaminantes y toxinas, para
examinarlo en la préxima reunién del Comité (parrs. 118-119).

Micotoxinas en alimentos y piensos

El Comité acordo:

reexaminar en una reunion futura el nivel maximo para la patulina en el zumo (jugo) de manzana y los
ingredientes de zumo (jugo) de manzana en otras bebidas, a la luz de los resultados de la reevaluacion que
habia de realizar el JECFA en el término de cuatro afios y de la aplicacién del Cédigo de Practicas para la
Prevencion y Reduccion de la Contaminacion por Patulina del Zumo (Jugo) de Manzana e Ingredientes de
Zumo (Jugo) de Manzana en otras Bebidas (parrs. 130-131);
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< limitar el proyecto de nivel maximo para la ocratoxina A al trigo, la cebada y el centeno sin elaborar, retener
el proyecto de nivel méaximo en el Tramite 7, e incluirlo en la Lista de prioridades para la evaluacién del
JECFA en 2006 (parrs. 133, 136-137, y Apéndices XVII y XXVII);

e pedir al Irdn que preparara un documento de debate revisado sobre la contaminacion de las nueces de Brasil
por aflatoxinas, a fin de distribuirlo, recabar observaciones y examinarlo en su préxima reunién (parr. 148);

e interrumpir el examen de los métodos de analisis para la determinacién de aflatoxinas en nueces de arbol
(parr. 151);

e pedir informacion sobre la contaminacién de cereales por deoxinivalenol (DON) a fin de examinarla en su
préxima reunion (parr. 158); y

e pedir informacion sobre la contaminacion del sorgo por micotoxinas a fin de examinarla en su préxima
reunion (parr. 160).

Contaminantes industriales y ambientales en los alimentos
El Comité acordé:

e retener en el Tramite 7 el proyecto de nivel maximo para el plomo en el pescado, y examinar dicho nivel en la
préxima reunion a la luz del resultado de la evaluacion de la 532 reunion del JECFA (1999), de una lista de las
principales especies de pescado comercializadas a nivel internacional y de las observaciones recibidas a este
respecto (parrs. 164-165 y Apéndices XVIII y XIX);

< retener en el Tramite 4 los anteproyectos de niveles maximos de estafio en bebidas enlatadas y en alimentos
enlatados excepto bebidas, y volver a examinar estos niveles en una reunién futura a la luz de los resultados
de la reevaluacion del JECFA en su 642 reunion, que tendria lugar en 2005 (parr. 171 y Apéndice XXIV);

e interrumpir el trabajo de elaboracion de niveles maximos para el cadmio en frutas; carne de vacuno, porcino,
ovino y aves de corral; carne de caballo, hierbas aromaticas, setas (comestibles); apio nabo; soja (seca) y mani
(cacahuetes), ya que estos niveles no eran necesarios porque los alimentos en cuestion no aportaban una
contribucién importante a la ingestién de cadmio (péarr. 176);

e pedir observaciones en el Tramite 3 sobre el anteproyecto de nivel maximo para el cadmio en los moluscos
(incluidos cefal6podos) a fin de examinarlas en su préxima reunion (parr. 182 y Apéndice XXIII);

e establecer un grupo de trabajo dirigido por Alemania que revisara el Anteproyecto de Codigo de Préacticas
para Medidas Aplicables en el Origen encaminadas a reducir la Contaminacién de Alimentos por Dioxinas y
BPC analogos a las Dioxinas, a fin de distribuirlo, recabar observaciones en el Tramite 3 y examinarlo
posteriormente en su préxima reunion (parr. 185);

e interrumpir el examen del documento de posicion sobre las dioxinas y BPC analogos a las dioxinas y alentar a
los Miembros del Codex a remitir datos sobre dioxinas en los alimentos para la base de datos del Programa
SIMUVIMA/Alimentos, en el entendimiento de que la OMC le proporcionaria informacion detallada sobre
los datos presentados en el término de tres afios para su posible examen futuro (parrs. 188-189);

= establecer un grupo de trabajo bajo la direccién del Reino Unido para que preparara un documento de debate
actualizado sobre los cloropropanoles, con propuestas de niveles maximos en productos de interés como la
proteina vegetal hidrolizada mediante &cido y los alimentos que la contienen, a fin de distribuirlo, recabar
observaciones y examinarlo en su préxima reunién (parr. 194);

e presentar un mandato para la evaluacion del JECFA sobre la acrilamida en 2005 y, al mismo tiempo,
establecer un grupo de trabajo dirigido por el Reino Unido y Estados Unidos que preparara un documento de
debate actualizado sobre esta sustancia, a fin de distribuirlo, recabar observaciones y examinarlo en su
préxima reunién (parrs. 197-198);
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establecer un grupo de trabajo dirigido por Dinamarca que elaborara un documento de debate sobre las
cuestiones relacionadas con la contaminacién de alimentos por hidrocarburos aromaticos policiclicos, a fin de
distribuirlo, recabar observaciones y examinarlo en su préxima reunién (parr. 217); y

establecer un grupo de trabajo, bajo la direccidn de la Comunidad Europea, para que elaborara un documento
de debate sobre la posible revision del nivel de referencia para el metilmercurio en el pescado, incluido el
examen de otras opciones en materia de gestion de riesgos, a fin de distribuirlo, recabar observaciones y
examinarlo en su proxima reunion (parr. 218).

Otras cuestiones generales

Lista de prioridades de aditivos alimentarios, contaminantes y toxinas naturales propuestos para la evaluacion
del JECFA

El Comité:

observo que la evaluacion propuesta del valor del peréxido en los fideos instantaneos no constituia una
cuestion de inocuidad y, por consiguiente, no debia proponerse para evaluacion del JECFA. Por otra parte, no
habia datos que demostraran una correlacién positiva entre los valores de per6xido de los alimentos y sus
parametros toxicol6gicos (parr. 209);

convino en pedir observaciones sobre adiciones o enmiendas a la Lista de Prioridades de Aditivos
Alimentarios, Contaminantes y Toxinas Naturales para la Evaluacién del JECFA a fin de examinarlas en su
préxima reunion (parrs. 78 'y 211, y Apéndice XXVII).
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INFORME DE LA 362 REUNION DEL
COMITE DEL CODEX SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS Y CONTAMINANTES DE
LOS ALIMENTOS

APERTURA DE LA REUNION

1. La Sra. Renée Bergkamp, Directora General del Ministerio de Agricultura, Naturaleza y Calidad de los
Alimentos de los Paises Bajos, inaugurd la 362 reunion del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y
Contaminantes de los Alimentos (CCFAC) celebrada en Rotterdam, Paises Bajos, del 22 al 26 de marzo de 2004
por amable invitacion del Gobierno de los Paises Bajos. La reunidn fue presidida por la Sra. Annie De Veer del
Ministerio de Agricultura, Naturaleza y Calidad de los Alimentos de los Paises Bajos, y asistieron a ella 283
participantes en representacion de 56 Estados Miembros, una Organizacion Miembro y 38 organizaciones
internacionales. La lista de participantes se adjunta a este informe como Apéndice I.

2. La delegacion de la Comunidad Europea present6 el documento CRD 23 (Programa anotado) sobre la
division de competencias entre la Comunidad Europea y sus Estados Miembros de conformidad con el parrafo 5
del Articulo 11 del Reglamento de la Comision del Codex Alimentarius.

APROBACION DEL PROGRAMA (Tema 1 del programa)*

3. El Comité aprobé el Programa provisional propuesto y acordo debatir en el Tema 18 del programa “Otros
asuntos y trabajos futuros” las siguientes cuestiones:

e Aromatizantes (a peticion de Estados Unidos);
e contaminacién por hidrocarburos aromaticos policiclicos (a peticién de Dinamarca);
e ocratoxina A en el vino (a peticion de la Oficina Internacional de la Vid y del Vino - OIV);

e nivel de referencia para el metilmercurio en el pescado (a peticion del Comité Ejecutivo en su
532 reunién).

4, El Comité acord6 que se formaran grupos de trabajo sobre el Sistema Internacional de Numeracion (SIN)
(Tema 11 del programa) y sobre las prioridades del JECFA (Tema 17 del programa) bajo la presidencia de
Finlandia y los Paises Bajos, respectivamente.

NOMBRAMIENTO DEL RELATOR (Tema 2 del programa)
5. El Comité acordé nombrar Relator de la reunion al Dr. Bruce H. Lauer del Canada.

CUESTIONES REMITIDAS AL COMITE O DE INTERES PARA EL MISMO PLANTEADAS EN LA
COMISIO£\| DEL CODEX ALIMENTARIUS Y EN OTROS COMITES DEL CODEX (Tema 3 del
programa)

6. El Comité observd que el documento CX/FAC 04/36/2, que contenia las cuestiones remitidas a al Comité o
de interés para el mismo planteadas en la Comision del Codex Alimentarius (CAC) y en otros comités y grupos de
accion del Codex, estaba dividido en dos partes. La Parte | trataba las cuestiones de interés para el Comité
planteadas en el 26° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius (julio de 2003) y en las reuniones
de otros comités y grupos de accién del Codex con respecto a las cuales no era necesario que el Comité adoptara
medidas, mientras que la Parte Il se referia a las cuestiones remitidas al Comité por la Comisién del Codex
Alimentarius y por otros comités y grupos de accion del Codex con miras a la adopcion de medidas. EI Comité
acord6 que las cuestiones incluidas en la Parte 1l del documento serian examinadas en los temas del programa
correspondientes seguin se indicaba en el documento de trabajo.

7. En particular, el Comité sefialé las siguientes cuestiones en relacion con la Parte I: Enmiendas al Manual de
Procedimiento, Evaluaciéon Conjunta FAO/OMS del Codex Alimentarius y otros trabajos de la FAO y la OMS en

! CX/FAC 04/36/1 y observaciones remitidas por la OlV (CRD 7) y Dinamarca (CRD 20).
2 CXIFAC 04/36/2.
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materia de normas alimentarias, Fondo Fiduciario FAO/OMS para la participacién de los paises en desarrollo en
los procedimientos de establecimiento de normas del Codex, adopcion final de proyectos de normas y texto afines
en los Tramites 5, 5/8 y 5 del Procedimiento Acelerado, adopcién preliminar de proyectos de normas y textos
afines en el Tramite 5, aprobacién de propuestas de nuevos trabajos y revision de la nota al pie relativa al nivel
méaximo de plomo en la leche. EI Comité observé que la Comision habia adoptado/aprobado todas las propuestas
planteadas en las reuniones 34® y 35% con respecto a la adopcion definitiva o preliminar de proyectos y
anteproyectos de normas y textos afines, revisiones, etc. con la excepcién del proyecto de nivel maximo para la
ocratoxina A en el trigo y la cebada sin elaborar y sus productos derivados (que se habia devuelto al Tramite 6) y
los anteproyectos de niveles maximos para el cadmio en varios productos (devueltos al Tramite 3).

8. Ademés, se informé al Comité de las decisiones adoptadas por el Comité Ejecutivo® (febrero de 2004) en
relacion con; a) las funciones de gestién de normas, en concreto el examen critico y el seguimiento de los avances
en la elaboracion de normas; y b) la presentacién de propuestas de nuevos trabajos en forma de un documento de
proyecto tal como habia propuesto el Comité de Codex sobre Principios Generales en su 192 reunién” (noviembre
de 2003). En este sentido, el Comité observé que en relacién con el mantenimiento de la Norma General para los
Aditivos Alimentarios, la Norma General para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos, el
Sistema de Clasificacion de Alimentos y el Sistema Internacional de Numeracion, debian seguirse los
procedimientos establecidos por el Comité y ratificados por la Comision.

612 REUNION DEL COMITE MIXTO FAO/OMS DE EXPERTOS EN ADITIVOS ALIMENTARIOS
(JECFA) (Tema 4 del programa)

INFORME RESUMIDO DE LA 612 REUNION DEL COMITE MIXTO FAO/OMS DE EXPERTOS EN ADITIVOS
ALIMENTARIOS (Tema 4a del programa)®

9. La Secretaria Mixta del JECFA present6 los resultados de la 612 reunion del Comité Mixto (junio de 2003)
tal como figuraban en el informe resumido de la misma. EI Comité habia evaluado 23 aditivos alimentarios,
siete de ellos sélo en relacion con las especificaciones, y habia revisado los niveles de arsénico y metales pesados
relativos a otros 39 aditivos. Se habia asignado una ingestion diaria admisible (IDA) completa a la circuma, los
ésteres diacetiltartarico y de &cidos grasos de glicerol (DATEM), el neotamo y el alcohol polivinilico.

10.  EI Comité de Expertos habia reevaluado seis extractos de annatto diferentes y habia decidido evaluar sus
propiedades toxicoldgicas por separado, adoptando, para cada producto, una especificacion individual. EI JECFA
no habia podido finalizar la evaluacion de estos extractos de annatto y s6lo habia estado en condiciones de asignar
IDA a cuatro de los seis extractos. También se habia adjudicado una IDA temporal a la D-tagatosa. Estos aditivos
se examinarian en reuniones subsiguientes del JECFA.

11.  El Comité de Expertos habia examinado los extractos de quillaya y habia decidido establecer una distincion
entre un producto de Tipo 1, que era el extracto evaluado anteriormente por el JECFA, y un extracto de Tipo 2 con
un contenido mas elevado de los principios activos de saponina. Para la quillaya de Tipo 1, se habia establecido
nuevamente la IDA completa; en el caso del Tipo 2, no habia sido posible establecer una IDA por faltar
informaci6n sobre la composicién cuantitativa y cualitativa del producto.

12.  El Comité de Expertos habia evaluado 144 aromatizantes en siete grupos diferentes, aplicando el método de
arbol de decisiones elaborado por el JECFA. En todos los casos se habia considerado que los niveles corrientes de
ingestion no planteaban preocupaciones relativas a la inocuidad. Se habian elaborado especificaciones para otros
101 aromatizantes.

13.  Asimismo el Comité de Expertos habia evaluado un agente de tratamiento del agua (dicloroisocianurato
sodico, NaDCC) y una fuente nutricional de hierro (glicinato ferroso). Sin embargo, estas sustancias no eran
aditivos alimentarios y por consiguiente no eran objeto de debate en la presente reunién del CCFAC.

14.  En relacion con el cadmio, el Comité de Expertos habia examinado una serie de estudios nuevos, que
abordaban principalmente las relaciones dosis/respuesta o dosis/efecto de la exposicion al cadmio y sus efectos en

3 ALINORM 04/27/3, parrs. 16 — 20.

4 ALINORM 04/27/33, Apéndice III.

El informe esta disponible en linea en las paginas de la Secretaria Conjunta en los sitios de la FAO
http://www.fao.org/es/ESN/jecfa/index_en.stm y la OMS http://www.who.int/pcs/jecfa/jecfa.ntm. Documento
informativo de la FAO y la OMS (CRD 25).
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el rifién. Los nuevos datos no proporcionaban una base suficiente para revisar la ingestion semanal tolerable
provisional (ISTP); por consiguiente, se mantuvo la ISTP de 7 pg/kg del peso corporal. Con respecto a la
ingestion alimentaria de cadmio, se habian examinado nuevas informaciones proporcionadas por varios paises.
Las estimaciones nacionales de la ingestién y las estimaciones basadas en las dietas regionales del programa
SIMUVIMA/Alimentos daban como resultado una ingestion estimada de cadmio de aproximadamente 40-60 por
ciento de la ISTP. Las principales fuentes alimentarias de cadmio eran el arroz, el trigo, las raices y tubérculos
amilaceos, los moluscos y las hortalizas, excepto las de hoja.

15.  En el caso del metilmercurio (MeHg), el Comité de Expertos habia examinado una variedad de datos
nuevos procedentes de estudios en seres humanos y habia confirmado que el efecto de dafio para la salud mas
evidente como consecuencia de la exposicion intrauterina a MeHg eran las consecuencias en el desarrollo
neuroldgico de los nifios. EI Comité habia identificado un nivel de mercurio en el pelo de la madre que no
determinaba un efecto negativo apreciable en la prole. A partir de este nivel de mercurio en el pelo se habian
calculado niveles de ingestion tolerables, mediante su conversion a un nivel de mercurio en la sangre y
estableciendo una relacién entre este Gltimo y los niveles de ingestién alimentaria. Aplicando factores pertinentes
para tener en cuenta la incertidumbre en estas operaciones de conversion, se obtuvo una ISTP de 1,6 pg/kg de
peso corporal. EI Comité lleg6 a la conclusion de que la anterior evaluacion de la ingestion seguia siendo valida.
Para la mayoria de las poblaciones el pescado era la Gnica fuente significativa de metilmercurio.

16. La Secretaria Mixta sefial6 a la atencion del Comité el Informe de un taller FAO/OMS sobre la prestacion
de asesoramiento cientifico al Codex y los Estados Miembros presentado en el documento CRD 25, que contenia
el resumen y las recomendaciones de un taller de expertos celebrado recientemente en el que, a peticion de la FAO
y la OMS, se habian examinado las posibles mejoras en la labor de los diversos érganos cientificos de expertos
gue brindaban asesoramiento al Codex Alimentarius en cuestiones relacionadas con la inocuidad de los alimentos.
Puesto que uno de estos drganos era el JECFA, se pidié a los Miembros del Comité que examinaran los resultados
del taller. El informe completo, que estaba disponible en los sitios web de la FAO y la OMS, se examinaria en el
préximo periodo de sesiones de la CAC (a principios de julio de 2004).

17.  Por ultimo, la Secretaria Mixta inform6 al Comité de que las dos préximas reuniones del JECFA se
dedicarian a cuestiones planteadas por el CCFAC. La 632 reunién de junio de 2004 se ocuparia del &cido
glicirricinico y los aditivos alimentarios, mientras que la 642 reunion de febrero de 2005 examinaria Unicamente
contaminantes. Las peticiones de datos para ambas reuniones podian consultarse en las paginas web del JECFA.
Se pidié a los Estados Miembros que presentaran datos sobre las sustancias incluidas en el programa de dichas
reuniones. Se solicitaron con carécter de urgencia datos sobre el esteviosido para la reunion que tendria lugar en
junio de 2004.

MEDIDAS NECESARIAS COMO RESULTADO DE LOS CAMBIOS EN EL ESTADO DE LA INGESTION DIARIA ADMISIBLE
(IDA) Y OTRAS RECOMENDACIONES TOXICOLOGICAS (Tema 4b del programa)®

18.  El Comité tomé nota de las medidas requeridas por el CCFAC como consecuencia de los cambios en las
IDA existentes o del establecimiento de nuevas IDA para aditivos alimentarios u otras recomendaciones
toxicoldgicas para contaminantes, segun lo recomendado por el JECFA en su 612 reunién.

19. El Comité convino en que no se requeria medida alguna con respecto a los seis extractos de annatto, la
D-tagatosa y el extracto de quillaya de Tipo 2, puesto que estaba pendiente su evaluacién por el JECFA (véase el
parr. 10).

20. El Comité tom6 nota de que el Grupo de Trabajo sobre el Sistema Internacional de Numeracion habia
aclarado la situacion del nimero de SIN de la D-tagatosa y habia asignado nimeros del SIN tanto a esta sustancia
como al alcohol polivinilico (PVA) (véase el parr. 101).

21. El Comité ratific las recomendaciones pertinentes del Grupo de Trabajo sobre la NGAA (véase el
Apéndice XXVI).

6 CX/FAC 04/36/3 y observaciones presentadas por Brasil (CRD 27).
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PROYECTO DE PRINCIPIOS DE ANALISIS DE RIESGOS APLICADOS POR EL COMITE DEL
CODEX SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS Y CONTAMINANTES DE LOS ALIMENTOS (Tema 5
del programa)’

22.  El Comité observoé que la Comision del Codex Alimentarius, en su 26° periodo de sesiones, habia adoptado
en el Tramite 5 y adelantado al Tramite 6 el Anteproyecto de Principios de Analisis de Riesgos aplicados por el
Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos, tal como se habia propuesto en
la 35% reunion del Comité®.

23.  Asimismo el Comité observd que en su 26° periodo de sesiones, la Comision del Codex Alimentarius habia
adoptado los Principios de Aplicacion Practica para el Analisis de Riesgos en el Marco del Codex Alimentarius, y
habia pedido que los Comités del Codex correspondientes elaboraran o ultimaran las directrices especificas para el
analisis de riesgos en sus respectivos ambitos de trabajo a fin de que se incluyeran en el Manual de Procedimiento.
Asimismo el Comité observo que estos textos se remitirian al Comité del Codex sobre Principios Generales para
garantizar la coordinacion del trabajo y la coherencia con los Principios de Aplicacion Practica generales®.

24.  El Comité llevé a cabo el siguiente examen del Proyecto de Principios de Andlisis de Riesgos aplicados por
el Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos:

Parrafo d)

25.  El Comité convino en sustituir el término “Estados Miembros” por “Miembros” en este parrafo y en todo el
documento.

Parrafo g)

26.  El Comité reconoci6 la necesidad de definir el término “evaluacién de la inocuidad”, que no tenia una
definicion clara en el Codex. Sefialando que el proyecto conjunto FAO/OMS para actualizar los principios y
métodos de evaluacion de riesgos relacionados con sustancias quimicas presentes en los alimentos proporcionaria
una definicion del término “evaluacion de la inocuidad”, convino en la necesidad de mantener la coherencia en la
definicion de este término. Sin embargo, el Comité reconocié que debia establecer sus principios de analisis de
riesgos tan pronto como fuera posible, en vista de la importancia que revestian para la labor del propio Comité y
de la recomendacion formulada por la Comisin. Por consiguiente, como medida provisional el Comité decidid
insertar una nota al pie con la definicién de “evaluacion de la inocuidad” que aparecia en el documento de debate
original’®, dejando muy claro que esta nota se sustituiria cuando estuviera disponible la nueva definicién del
JECFA.

27. El Comité aclar6 que la evaluacién de la inocuidad era un componente de la evaluacién de riesgos,
sustituyendo la palabra “0” por “, incluidas” de la siguiente forma: “...evaluaciones de riesgos e, incluidas las
evaluaciones de la inocuidad de aditivos alimentarios...”.

Parrafo k)

28.  El Comité tomd nota de la peticion de afiadir una nota al pie a la indicacion “otros factores legitimos” para
hacer referencia a las “Declaraciones de principios referentes a la funcién que desempefia la ciencia en el proceso
decisorio del Codex y la medida en que se tienen en cuenta otros factores que figuraban en el Manual de
Procedimiento de la Comision del Codex Alimentarius. Sin embargo, consider6 que esto no era necesario ya que
tales principios se incorporarian en el Manual de Procedimiento. En relacion con esto, el Comité acord6 que seria
mas apropiado hablar de “evaluacién de riesgos y otros factores legitimos”, ya que los conceptos de
“cuantitativos” y “evaluacién de la inocuidad” eran inherentes a la evaluacion de riesgos; por consiguiente, se
suprimieron de este parrafo las expresiones “cuantitativas” y “si es suficiente ....evaluaciones de la inocuidad”.

! ALINORM 03/12A Apéndice I1V; CX/FAC 04/36/2-Parte 1I; CL 2003/33-FAC, y observaciones presentadas por
Brasil, Espafia, Japén y México (CX/FAC 04/36/4); y por la India (CRD 24).

8 ALINORM 03/12A, pérr. 28 y ALINORM 03/41, Apéndice VI.

° ALINORM 03/41, parr.147.

1 CXIFAC 02/4, nota 21.
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Parrafo m)

29.  El Comité acordd, en la version inglesa, sustituir el término “safety evaluation” por “safety assessment” por
ser este Ultimo el méas apropiado en el contexto del JECFA, y aplico tal enmienda a lo largo de todo el texto.

Parrafo n)

30. EI Comité convino en modificar la Gltima parte de la segunda especificacion a fin de que se hablara de los
planes de muestreo y métodos analiticos apropiados adoptados por el Codex. El texto revisado también reflejaba
el hecho de que, al establecer niveles maximos para contaminantes y toxinas presentes en los alimentos, debian
tomarse en cuenta las capacidades analiticas de los paises en desarrollo.

Parrafo 0)

31.  El Comité convino en que en relacion con los contaminantes, el término correcto era “niveles maximos” y
no “limites maximos”, y acordd que era necesario usar sistematicamente este término a lo largo de todo el texto.
Asimismo acord6 reemplazar la sigla “NM” por el término “nivel maximo” en todos los casos.

32. El Comité tom6 nota de la preocupacion expresada por la delegacién de la India en el sentido de que el
JECFA, que era el 6rgano con la competencia cientifica necesaria, debia asumir la responsabilidad de recomendar
niveles maximos al Comité, y examino las propuestas de enmendar los parrafos 0) y p) en consecuencia. El
Comité observo que en el CCFAC existia la practica establecida de decidir los niveles maximos sobre la base de
los resultados de la evaluacion de riesgos del JECFA, y que en los Principios de Aplicacion Préctica para el
Anélisis de Riesgos en el Marco del Codex Alimentarius se indicaba claramente que la responsabilidad de brindar
asesoramiento para el andlisis de riesgos recaia en la Comision del Codex Alimentarius y sus drganos auxiliares
(los encargados de la gestién de riesgos) mientras que la tarea de la evaluacién de riesgos competia
fundamentalmente a los 6rganos de expertos y consultas mixtas de la FAO y la OMS (los evaluadores de riesgos).

33.  En relacién con esto se sefial6 que, puesto que el procedimiento estipulado en el documento reflejaba la
practica constante del CCFAC en el establecimiento de niveles maximos, no seria apropiado en esta etapa
introducir enmiendas que determinaran cambios importantes en el método seguido por el CCFAC al respecto. Por
consiguiente, el Comité convino en no modificar los parrafos en cuestion.

Parrafo q)

34. El Comité convino en cambiar la expresién “consideraciones que no estdn basadas en principios
cientificos" por “otros factores legitimos que sean pertinentes para la proteccion de la salud de los consumidores y
para el fomento de practicas leales en el comercio de alimentos”, por coherencia con el parrafo k).

Parrafo cc)

35.  El Comité acordd suprimir la primera parte de la primera oracion de este parrafo, ya que su contenido no
incluia un criterio para que el JECFA llevara a cabo un analisis de riesgos.

Parrafo ii)

36.  El Comité reconocio6 que “las directrices generales del Codex y del CCFAC para el analisis de riesgos” se
referia a los Principios de Aplicacion Practica para el Analisis de Riesgos en el Marco del Codex Alimentarius ya
adoptados y al documento concreto que se estaba debatiendo (Principios de andlisis de riesgos aplicados por el
CCFACQC) Yy, por consiguiente, acordd hacer referencia explicita a estos documentos en el parrafo.

Péarrafos gq) v kk)

37.  El Comité observé que el parrafo gg) se relacionaba con la evaluacidn de riesgos realizada por el JECFA a
peticion del CCFAC, mientras que el parrafo kk) se referia a la evaluacion de riesgos que el JECFA llevaba a cabo
en el ambito de sus prioridades de trabajo.
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Figura 1

38.  Tras algunos debates sobre el propdsito original de la Figura 1, que consistia en facilitar la comprension de
las funciones de la CAC, el CCFAC y el JECFA en el proceso de analisis de riesgos, el Comité acord6 que la
figura habia servido para tal propésito y decidié suprimirla.

Estado de tramitacion del Proyecto de Principios de Andlisis de Riesgos aplicados por el Comité del Codex
sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos

39. El Comité remiti6 a la Comisién del Codex Alimentarius el Proyecto de Principios de Andlisis de Riesgos
aplicados por el Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos, por conducto
del Comité del Codex sobre Principios Generales, para su adopcion final en el Tramite 8 (véase el Apéndice II) y
su inclusion en el Manual de Procedimiento.

RATIFICACION Y/O REVISION DE DOSIS MAXIMAS PARA ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
COADYUVANTES DE ELABORACION EN NORMAS DEL CODEX (Tema 6 del programa)**

40. De conformidad con la seccién del Manual de Procedimiento de la Comisidn del Codex Alimentarius
relativa a las relaciones entre los comités del Codex sobre productos y los comités de asuntos generales, el Comité
examind la ratificacion de las disposiciones sobre aditivos alimentarios y coadyuvantes de elaboracion
presentadas por el Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros (CCFFP), el Grupo de Accién
Intergubernamental Especial sobre Zumos (Jugos) de Frutas y Hortalizas (TFFVJ), y la Comisién del Codex
Alimentarius.

Proyecto de Norma del Codex para el Arenque del Atlantico Salado y el Espadin Salado

41.  El Comité observo que en su 352 reunion (marzo de 2003) habia ratificado las disposiciones sobre aditivos
alimentarios contenidas en el Proyecto de Norma del Codex para el Arenque del Atlantico Salado y el Espadin
Salado, incluidas las relativas al galato de propilo (SIN 310). Observ6 también que el Comité del Codex sobre
Pescado y Productos Pesqueros, en su 262 reunion (octubre de 2003), habia acordado suprimir este aditivo de la
lista ratificada de aditivos autorizados, puesto que no existia justificacion tecnoldgica para su empleo en el
arenque del Atlantico salado y el espadin salado.

42.  El Comité decidio no ratificar la supresion del galato de propilo del Proyecto de Norma para el Arenque del
Atlantico Salado y el Espadin Salado y pedir al Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros que
aclarara mejor esta propuesta, en particular en lo referente a su justificacion tecnoldgica. EI Comité sefial6 que los
sorbatos (SIN 200 — 203), aunque no el galato de propilo, figuraban en la lista de antioxidantes de uso previsto en
esta Norma especifica (véase el Apéndice I11).

43.  El Comité observd que esta peticion formaba parte de un pedido mas amplio que le habia presentado el
CCFFP. En éste el CCFFP reconocia que el producto en cuestién pertenecia a una categoria de alimentos definida
en la Norma General para los Aditivos Alimentarios (NGAA) como *“09.2.5 Pescado y productos pesqueros
ahumados, desecados, fermentados y/o salados, incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos” en la que se
permitia el uso de aditivos alimentarios como el galato de propilo y el verde sélido FCF (SIN 143) que no estaban
permitidos en la Norma del Codex para el Arenque del Atlantico Salado y el Espadin Salado. Por consiguiente, el
CCFFP convino en solicitar el asesoramiento del CCFAC para abordar la situacion en que un aditivo alimentario
estaba permitido en una categoria de alimentos de la NGAA pero no en un producto particular perteneciente a
dicha categoria. EI Comité convino en que esta peticién debia abordarse en el Grupo de Trabajo, que analizaria la
relacion entre las disposiciones sobre aditivos alimentarios de la NGAA y las incluidas en las normas sobre
productos a fin de garantizar la coherencia en todo el sistema del Codex (véase el parr. 59).

Proyecto de Norma General del Codex para Zumos (Jugos) y Néctares de Frutas
Aditivos alimentarios

44. El Comité ratificd las disposiciones sobre aditivos alimentarios contenidas en el Proyecto de Norma
General del Codex para Zumos (Jugos) y Néctares de Frutas, con las siguientes enmiendas:

1 CXIFAC 04/36/5 y CX/FAC 04/36/2-Parte I1.
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Nota 2 a pie de pagina

45.  El Comité convino en utilizar el término “consumidor” en lugar de “cliente” para garantizar que las dosis
méaximas se aplicaran al producto tal como se consumia.

Nota 4 a pie de pagina

46.  EIl Comité mantuvo un intercambio de opiniones sobre la necesidad de mantener la nota 4, puesto que en la
NGAA solamente se incluian aditivos para los que existia una justificacién tecnoldgica. EI Comité observo que el
uso de sulfitos se aplicaba a casos especificos como el de los zumos (jumos) o néctares envasados en recipientes a
granel, o a efectos de evitar la oxidacion en determinados zumos (jugos) o néctares de frutas tropicales cuando no
se disponia de otros medios tecnoldgicos mas idéneos. EI Comité observé también que el uso de sulfitos estaba
sujeto a la legislacidn nacional del pais importador. En vista de ello, el Comité enmend6 la nota 4 a pie de pagina
para limitar el uso de sulfitos a los zumos (jugos) o néctares de frutas envasados en recipientes a granel y a ciertos
zumos (jugos) o néctares de frutas tropicales.

47.  El Comité convino en que como consecuencia del debate anterior se eliminarian las disposiciones sobre
aditivos alimentarios incluidas actualmente en la NGAA en las categorias de alimentos 14.1.2.1, 14.1.2.3, 14.1.3.1
y 14.1.3.3 y se incorporarian a la NGAA revisada las disposiciones ratificadas por el CCFAC (véanse los
parrs. 83-84 y el Apéndice Ill). Por consiguiente, el Grupo de Accion Intergubernamental Especial del Codex
sobre Zumos (Jugos) de Frutas y Hortalizas debia suprimir la lista de aditivos alimentarios del Proyecto de Norma
General del Codex para Zumos (Jugos) y Néctares de Frutas y reemplazarla por el siguiente texto: “En los
alimentos regulados por la presente Norma podran emplearse los aditivos alimentarios que figuran en los Cuadros
1y 2 de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios en las Categorias 14.1.2.1 (Zumos (jugos) de
frutas), 14.1.2.3 Concentrados para zumos (jugos de frutas), 13.1.3.1 (Néctares de fruta) y 14.1.3.3 (Concentrados
para néctares de fruta).

Coadyuvantes de elaboracion

48.  El Comité ratifico las disposiciones sobre coadyuvantes de elaboracion incluidas en el Proyecto de Norma
General del Codex para Zumos (Jugos) y Néctares de Fruta, con la excepcién del polidimetilsiloxano. Asimismo
convino en pedir que se aclarara mejor si la funcion tecnoldgica de este compuesto se relacionaba con su uso
como aditivo alimentario o como coadyuvante de elaboracion. Ademas, el Comité acordé que en la columna de
niveles maximos debian figurar los niveles de uso y no los de los residuos de los compuestos en el producto final.
Por consiguiente, se inserté un nivel maximo de “BPF” en el caso de los compuestos para los que no se habian
indicado niveles (véase el Apéndice III).

Norma del Codex para el Chocolate y los Productos de Chocolate

49.  El Comité manifest6 su acuerdo con la peticion formulada por la Comision del Codex Alimentarius en su
26° periodo de sesiones de que se enmendara el nivel de la cera de carnauba (SIN 903) en la Categoria “05.1.4
Productos de cacao y chocolate”, fijAndolo en 500 mg/kg en lugar del nivel de las BPF que figuraba en la
NGAA (véanse el pérr. 82 y el Apéndice 111).

EXAMEN DE LA NORMA GENERAL DEL CODEX PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS (Tema 7
del programa)

INFORME DEL GRUPO DE TRABAJO ESPECIAL SOBRE LA NORMA GENERAL DEL CODEX PARA LOS ADITIVOS
ALIMENTARIOS (Tema 7a del programa)*®

50. En su 35% reunién el CCFAC habia decidido volver a convocar el Grupo de Trabajo Especial sobre la
Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios antes de su 362 reunién, bajo la presidencia de
Estados Unidos™. El Dr. Dennis Keefe (Estados Unidos) presidié esta reunién del Grupo de Trabajo Especial,
actuando como Vicepresidenta la Dra. Yukiko Yamada (Japdn). Se desempefiaron como relatores la Sra. lona Pratt
(Irlanda) y el Sr. Najib Layachi (Marruecos).

12 ALINORM 03/41, parr. 42.
13 CRD 1.
4 ALINORM 03/12A, pérr. 40.
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51.  El Presidente del Grupo de Trabajo Especial resumi6 brevemente los debates del mismo y propuso varias
recomendaciones generales para que el Comité las ratificara.

Situacion del Grupo de Trabajo Especial sobre la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios

52.  El Comité decidio volver a convocar el Grupo de Trabajo Especial sobre la Norma General del Codex para
los Aditivos Alimentarios antes de su préxima reunion, bajo la presidencia de Estados Unidos.

ANTEPROYECTO DE PREAMBULO REVISADO DE LA NORMA GENERAL DEL CODEX PARA LOS ADITIVOS
ALIMENTARIOS (Tema 7b del programa)®®

53.  El Comité observé que en su 26° periodo de sesiones, la Comisidn del Codex Alimentarius habia aprobado
la revision del Preambulo como nuevo trabajo para el Comité®.

54. El Comité examind algunas de las recomendaciones contenidas en el documento de trabajo CX/FAC
04/36/6 en relacién con lo siguiente:

Formato actual de la NGAA

55. El Comité acordd pedir a la Secretaria del Codex que afiadiera al texto de cada pagina de la NGAA
adoptada una indicacidn de la seccién de la Norma, y que suprimiera las Listas Ay B (véase el parr. 80).

56. Se acordd también enmendar la Seccion 1.1 del PreAmbulo para incluir una referencia al sitio web del
JECFA a fin de ofrecer un acceso rapido a la informacién mas actualizada sobre las IDA, y pedir al JECFA que
elaborara un indice de los aditivos alimentarios disponibles en su sitio web con informacion actualizada sobre la
situacion de sus IDA, el afio del examen mas reciente del JECFA y el nimero del SIN asignado a cada aditivo,
segun correspondiera (véase el parrafo 80).

Definiciones y terminologia empleados en la NGAA; Principios Generales para el Uso de los Aditivos
Alimentarios

57.  El Comité examiné la recomendacién del Grupo de Trabajo Especial® a propésito del establecimiento de
un Grupo de Trabajo para elaborar un documento de debate, en el que se describieran brevemente los principios
practicos formulados con anterioridad por el CCFAC durante la elaboracion de la NGAA para que pudieran
debatirse en la préxima reunion del CCFAC.

58.  El Comité reconocio que, a efectos de conciliar opiniones encontradas y seguir avanzando en la elaboracién
de la NGAA, era importante conocer las decisiones anteriores y establecer una comprensiéon comin de los
principios que regian la NGAA y la manera en que eran aplicados habitualmente por el Comité. La segunda etapa
consistiria en mejorar estos principios y garantizar la coherencia de todos los textos que regian la elaboracion de la
NGAA.
59.  Por consiguiente, el Comité convino en establecer un Grupo de Trabajo con el siguiente mandato:

El Grupo de Trabajo se ocupara de:

a) examinar los principios practicos aplicados actualmente por el Comité en la elaboracion de la NGAA,;

b) adaptar estos principios practicos con el objetivo de mejorar el trabajo, teniendo en cuenta que la
elaboracidn de la NGAA requiere que se respeten los siguientes criterios:

i) la NGAA debe ser coherente con las otras normas adoptadas por la Comisién del
Codex Alimentarius;

1 CX/FAC 04/36/6; informe del Grupo de Trabajo Especial sobre la NGAA (CRD1), y observaciones remitidas
por Australia, la Comunidad Europea, Estados Unidos, Noruega, ELC, IFT, IFU e ISDC
(CX/FAC 04/36/6-Add-1), Tailandia (CRD 17) y Canada (CRD 28).

16 ALINORM 03/12A, pérr. 47 y ALINORM 03/41-Apéndice VIII.
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ii) la incorporacion de elementos en la NGAA debe llevarse a cabo de manera
transparente;

iii)  la NGAA debe elaborarse de manera leal y coherente; y

iv)  considerando que la NGAA se viene elaborando desde hace mas de 10 afios, la
modificacion de los principios practicos debe permitir una aceleracion y no ser motivo
de nuevas demoras.

c) describir las propuestas de principios practicos enmendados en un documento separado que
acompafiard a la NGAA. En una segunda etapa se pedira al Grupo de Trabajo que analice si estos
principios practicos requeririan la enmienda de otros documentos adoptados por la Comisién;

d) analizar, como parte de su trabajo, la relacién entre las disposiciones de la NGAA y las contenidas en
las normas sobre productos, y proponer procedimientos que garanticen la coherencia entre las
distintas secciones del Codex Alimentarius que tratan el uso de aditivos alimentarios en los alimentos
normalizados; y

e) presentar al Comité en su préxima reunién un informe sobre la marcha de sus trabajos que, de ser
posible y en funcién de los progresos realizados, incluird preguntas destinadas a recabar nuevas
observaciones.

60. El Comité convino en que el Grupo de Trabajo estaria dirigido por China con la asistencia de Australia,
Brasil, Canada, la CE, Estados Unidos, Francia, India, Japdn, Corea, Marruecos, Nueva Zelandia, Suecia, Suiza,
Tailandia, ELC, ICGMA, laFIL y la IFU.

PROYECTO DE SISTEMA DE CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS DE LA NORMA GENERAL DEL CODEX PARA LOS
ADITIVOS ALIMENTARIOS (Tema 7c del programa)*’

61. Ensu 26° periodo de sesiones, la Comisién del Codex Alimentarius adopt6 en el Tramite 5 el Anteproyecto
de Sistema de Clasificacion de los Alimentos de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios, y lo
adelanté al Tramite 6 tal como se habia propuesto en la 352 reunién del Comité'®. Ademés, el CCFAC en su
352 reunion observo que las delegaciones de la region de Asia elaborarian propuestas sobre la finalizacién de
determinadas categorias de alimentos relativas a los productos de soja a fin de que se examinaran en la proxima
reunion del Comité™.

62. Ademas de los cambios en el Sistema de Clasificacion de Alimentos recomendados por el Grupo de
Trabajo Especial®, el Comité realizé enmiendas a las siguientes categorias y descriptores:

a) 01.7 Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o con frutas);

b) 5.2 Dulces distintos de los indicados en las categorias de alimentos 05.1, 05.3, y 05.4;

c) 7.1.1 Panesy panecillos;

d) 12.2 Hierbas aromaticas, aderezos y condimentos (p. €j. el aderezo para fideos instantaneos);
e) 12.9.1 Leche de soja'y 12.9.2 Pelicula de leche de soja; y

f) 14.1.2 Zumos (jugos) de frutas y hortalizas, 14.1.2.1 Zumos (jugos) de fruta y 14.1.2.3 Concentrados
para zumos (jugos) de frutas.

63.  El Comité convino en lo cambios mencionados, en el entendimiento de que toda modificacién consiguiente
de las disposiciones ya adoptadas de la NGAA se consideraria como cambio editorial.

o ALINORM 03/12A, Apéndice Il; CX/FAC 04/36/2-Parte 11; CL 2003/33-FAC; Informe del Grupo de Trabajo
Especial sobre la NGAA (CRD1), y observaciones presentadas por Brasil, China, Estados Unidos, Espafia,
Greciay la IFU (CX/FAC 04/36/7); IBFAN (CRD 16); Tailandia (CRD 17); India (CRD 24) y Brasil (CRD 27).

18 ALINORM 03/12A, pérr. 51 y ALINORM 03/41, Apéndice VI.

19 ALINORM 03/12A, pérr. 50.
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64. El Comité estuvo de acuerdo con la recomendacion del Grupo de Trabajo Especial ** de que el uso de los
términos “leche compensada”, “leche compensada condensada”, y “leche compensada en polvo” en las
descripciones de las categorias de alimentos 01.3, 01.3.2, y 01.5.2 se basaba en el acuerdo de que habrian de
uniformarse con los términos de las normas del Codex pertinentes que estaba elaborando el Comité del Codex
sobre Leche y Productos Lacteos.

65. Reconociendo el caracter integral del Sistema de Clasificacion de Alimentos (SCA) y las consecuencias
que tendria para la NGAA la introduccidn de nuevas revisiones, el Comité ratificd la recomendacion del Grupo de
Trabajo Especial * de que se desarrollara un procedimiento més riguroso para la revision del SCA en el futuro.

66. EI Comité acordd que todas las peticiones de revision del SCA debian ir acompafiadas de un documento de
proyecto preparado por el Comité o Miembro correspondiente en el que se especificaran, segln correspondiera:

a) Los finesy el alcance de la revision;
b) su pertinencia y oportunidad;
c) los principales aspectos que debia abarcar;

d) su evaluacion con arreglo a los Criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos.

67. El Comité ratifico la recomendacion del Grupo de Accién Especial® de pedir al Grupo de Accion
Intergubernamental Especial del Codex sobre Zumos (jugos) de Frutas y Hortalizas que aclarara si el agua de coco
debia incluirse en el Proyecto de Norma General del Codex para Zumos (Jugos) de Frutas y Hortalizas, en la

inteligencia de que, en caso de incluirse, el agua de coco formaria parte de la categoria de alimentos 14.1.2.1.

Estado de tramitacion del Proyecto de Sistema de Clasificacion de Alimentos de la Norma General del
Codex para los Aditivos Alimentarios

68. ElI Comité remitié a la Comision del Codex Alimentarius el Proyecto de Sistema de Clasificacion de
Alimentos de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios para su adopcion definitiva en el
Tramite 8 (véase el Apéndice V).

PROYECTOS Y ANTEPROYECTOS DE REVISIONES DEL CUADRO 1 DE LA NORMA GENERAL DEL CODEX PARA
LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS (Tema 7d del programa)®

69. En su 352 reunidn el CCFAC habia observado que, en ausencia de los datos necesarios para poder aplicar
las revisiones al Cuadro 1 de la NGAA, debian pedirse mas observaciones sobre la CL 2002/44-FAC para que se
examinaran en su proxima reunion. EI Comité decidid volver a establecer el Grupo de Trabajo sobre Control de
Calidad, bajo la direccion de Estados Unidos, a fin de que comenzara a trabajar por medios electrénicos bastante
antes de la préxima reunién del Comité?".

Grupo de Trabajo Electrdnico

70.  El Comité ratificé la recomendacion del Grupo de Trabajo Especial * de que se volviera a establecer el
ahora denominado Grupo de Trabajo Electrdnico, y pidié que el mismo proporcionara un informe al CCFAC en su
372 reuniéon con recomendaciones acerca de los proyectos de niveles maximos para los aditivos alimentarios
enumerados en el Apéndice X del presente informe. EI Comité convino en que en el informe del Grupo de Trabajo
Electronico también debia formularse una propuesta racional y coherente para abordar los anteproyectos,
proyectos de disposiciones y disposiciones ya adoptadas de la NGAA sobre antioxidantes fendlicos (BHA, BHT,
TBHQ y galato de propilo).

2 CX/FAC 04/36/8; ALINORM 03/12, Apéndice Ill; CL 2002/44-FAC; CL 2003/13-FAC; CL 2003/34-FAC;
CX/FAC 04/36/2-Parte II; Informe del Grupo de Trabajo Especial sobre la NGAA (CRD1); y observaciones
presentadas por Australia, Brasil, la Comunidad Europea, El Salvador, Espafia, Italia, la IFAC, la IFU, la IPPA,
ISDC, ISDI vy, la OIV (CX/FAC 04/36/9); Malasia (CRD 15); Tailandia (CRD 17); ISC (CRD 19); Noruega
(CRD 26); Brasil (CRD 27); y Australia (CRD 30).

2 ALINORM 03/12A, pérrs. 39 y 53.
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71. El Comité convino en que el Grupo de Trabajo Electronico estaria dirigido por Estados Unidos con la
colaboracién de Australia, Brasil, Canada, la Comunidad Europea, Japén, Irlanda, la IFAC y el ICGMA.

Cuadro 1 de la NGAA

Recomendaciones para la adopcion de proyectos (en el Tramite 8) y anteproyectos (en el Tramite 5/8) de
disposiciones sobre aditivos alimentarios

72.  El Comité ratifico la recomendacion del Grupo de Trabajo Especial'® de adelantar a los Tramites 8 y 5/8
(con la recomendacion de omitir los Tramites 6 y 7) los proyectos y anteproyectos de disposiciones sobre aditivos
alimentarios del Cuadro 1 de la NGAA que figuran en el Apéndice VI del presente informe, para su adopcién final
por la Comision (véase el parrafo 81). Tomé nota de las reservas manifestadas por las delegaciones de la CE y
Noruega con respecto al nivel de uso de los benzoatos en la categoria de alimentos 14.1.4 “Bebidas a base de agua
aromatizadas, incluidas las bebidas para deportistas, bebidas “electroliticas” y bebidas con particulas afiadidas”.

73.  Asimismo el Comité convino en adelantar al Tramite 8, para su adopcion final por la Comisién, una
enmienda a la disposicion relativa al uso de dicarbonato de dimetilo (SIN 242) en la categoria de alimentos 14.1.5
“Café, sucedaneos del café, té, infusiones de hierbas y otras bebidas calientes a base de cereales y granos,
excluido el cacao”, mediante la cual se suprimiria la referencia a la Nota 2 (relativa al ingrediente seco, peso en
seco, mezcla seca 0 base de concentrados) (véase el parr. 81).

Recomendaciones de revocar disposiciones ya adoptadas sobre aditivos alimentarios y suspender trabajos
relativos a proyectos y anteproyectos de disposiciones sobre aditivos alimentarios

74. El Comité observé que en relacién con algunas de las disposiciones adoptadas y no adoptadas sobre
aditivos alimentarios que figuraban en el Cuadro 1 de la NGAA, el JECFA habia retirado la IDA de ciertos
aditivos. Sefial6 también que algunas de las disposiciones adoptadas y no adoptadas sobre aditivos alimentarios
reflejaban el resultado de la transferencia, por lo que era necesario suprimirlas. Destacé asimismo la necesidad de
tomar en cuenta la labor de algunos comités sobre productos.

75.  En consecuencia, el Comité acordo:

a) Pedir a la Comisién que revocara las disposiciones sobre aditivos alimentarios del Cuadro 1 de la
NGAA que figuraban en el Apéndice VII. EI Comité observé que se adoptaria una decision sobre el
polidimetilsiloxano (SIN 900a) a la luz de las aclaraciones proporcionadas por el Grupo
Intergubernamental Especial del Codex sobre Zumos (Jugos) de Frutas y Hortalizas con respecto a la
funcién tecnoldgica de este compuesto (véanse los parrs. 47-48 y 83); y,

b) interrumpir el trabajo relacionado con los proyectos (Tramite 6) y anteproyectos (Tramite 3) de
disposiciones sobre aditivos alimentarios que figuran en el Apéndice VIII del presente informe
(véanse los parrs. 47 y 84).

Peticién de informacién

Proyectos (Tramite 6) y anteproyectos (Tramite 3) de disposiciones sobre aditivos alimentarios del Cuadro 1 de la
NGAA

76. El Comité pidi6 a la Secretaria del Codex que solicitara informacion sobre el uso de los proyectos y
anteproyectos de disposiciones sobre aditivos alimentarios del Cuadro 1 de la NGAA que figuran en el
Apéndice IX del presente informe.

Inclusién de nuevos usos en las disposiciones sobre aditivos alimentarios del Cuadro 1 de la NGAA

77.  El Comité convino en que los nuevos usos propuestos de aditivos alimentarios presentados en respuesta a la
CL 2002/44-FAC y la CL 2003/34-FAC debian incluirse en la NGAA y distribuirse para recabar observaciones en
el Tramite 3 por medio de una carta circular especifica. EI Comité aceptd el ofrecimiento de la delegacién de
Estados Unidos de preparar una NGAA revisada con los anteproyectos y proyectos de disposiciones sobre aditivos
alimentarios y las disposiciones ya adoptadas.
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Lista de prioridades para la evaluacion del JECFA

78.  El Comité pidi6 a la Secretaria del Codex que solicitara informacion sobre los datos relativos a la cera de
abejas (SIN 901) y la cera candelilla (SIN 902) que el JECFA necesitaba para llevar a cabo una evaluacién de la
exposicion en relacién con los usos propuestos en la categoria de alimentos 14.1.4 “Bebidas a base de agua
aromatizadas, incluidas las bebidas para deportistas, bebidas electroliticas y bebidas con particulas afiadidas”,
sobre la base de las disposiciones adoptadas en la NGAA (véase el Apéndice XXVII).

79. El Comité adopto estas decisiones en la inteligencia de que en su 372 reunidn suprimiria estos proyectos y
anteproyectos de disposiciones si no se presentaban las informaciones y datos solicitados. En este sentido, el
Comité observo que la delegacion del Japon tenia intencion de presentar informacion sobre sus datos nacionales
de consumo de cera de abejas, y aclararia las dosis de uso de la cera candelilla en relacién con el producto final.

Estado de tramitaciéon de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios

Enmienda a la NGAA

80. El Comité remitié a la Comisién del Codex Alimentarius las enmiendas a la Norma General para los
Aditivos Alimentarios, que consistian en la supresién de las Listas Ay B y la adicion de una nota al pie de la
Seccion 1.1 del Preambulo (véanse los parrs. 55-56 y el Apéndice V).

Revisiones al Cuadro 1 de la NGAA

81. El Comité remitio los proyectos y anteproyectos de disposiciones sobre aditivos alimentarios a la Comisién
del Codex Alimentarius para que los adoptara definitivamente en los Tramites 8 y 5/8 (con la recomendacion de
omitir los Tramites 6 y 7) con miras a su inclusion en el Cuadro 1 de la Norma General para los Aditivos
Alimentarios (véanse los parrs. 72-73 y el Apéndice VI).

82.  El Comité remitié a la Comision del Codex Alimentarius una enmienda a la dosis maxima de la NGAA
para la cera carnauba (SIN 903) en la categoria de alimentos 05.1.4 “Productos de cacao y chocolate” a fin de
establecer, en lugar del nivel de las BPF, una dosis maxima de 500 mg/kg (véase el parr. 49 y el Apéndice VI).

83. El Comité pidié que la Comisién del Codex Alimentarius revocara diversas disposiciones sobre aditivos
alimentarios del Cuadro 1 de la Norma General para los Aditivos Alimentarios (véanse los parrs. 47 y 75 y el
Apéndice VII).

84. El Comité informé a la Comision del Codex Alimentarius de la interrupcion del trabajo relacionado con
diversos proyectos y anteproyectos de disposiciones sobre aditivos alimentarios incluidos en el Cuadro 1 de la
Norma General para los Aditivos Alimentarios (véanse los parrs. 47 y 75 y el Apéndice VIII).

DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE EL EXAMEN DE COADYUVANTES DE ELABORACION Y
SUSTANCIAS INERTES (Tema 8 del programa 8)*

85. En su 352 reunion el CCFAC habia decidido que un grupo de redaccidn dirigido por Suiza elaborara un
documento de debate sobre enfoques realistas y recomendaciones para el examen de los coadyuvantes de
elaboracion y las sustancias inertes, a fin de distribuirlo, recabar observaciones y volver a examinarlo en su
proxima reunion?.

86. La delegacidn de Suiza presentd brevemente el documento destacando sus principales recomendaciones
sobre: a) el examen futuro de los coadyuvantes de elaboracion; b) el inventario de coadyuvantes de elaboracién; y
c) la inclusion de sustancias inertes en la NGAA.

2 CX/FAC 04/36/10; CX/FAC 04/36/2-Parte I1; y observaciones presentadas por Australia, la Comunidad Europea,
Cuba, Estados Unidos, Ghana, Noruega, Polonia, AMFEP, CEFIC, ELC, IFU, e IFT (CX/FAC 04/36/10-Add 1);
India (CRD 24); y Brasil (CRD 27).

2 ALINORM 03/12A, pérr. 60.
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Examen futuro de los coadyuvantes de elaboracion

87.  EI Comité reconoci6 que la elaboracion de una lista positiva de coadyuvantes de elaboracion no constituia
un enfoque realista para resolver el problema. Tomé en cuenta que las normas sobre productos ya contenian
disposiciones sobre coadyuvantes de elaboracion. Convino en la necesidad de elaborar unas directrices para uso
de los Gobiernos que abordaran diversos aspectos, como los principios para el empleo de coadyuvantes de
elaboracion y el control de los mismos; asesoramiento sobre buenas practicas de fabricacion; informacion sobre la
manipulacion, etc. Sin embargo, el Comité no pudo encontrar una delegacion que estuviera dispuesta a preparar
un documento sobre estos temas.

Inventario de coadyuvantes de elaboracién (ICE)

88. El Comité, reconociendo la utilidad del ICE como referencia para los paises, sobre todo los paises en
desarrollo, acord6 mantener el inventario por el momento y acept6 el ofrecimiento de la delegacion de Nueva
Zelandia de preparar una version actualizada del mismo para que se examinara en la préxima reunion. En relacion
con esto se sefialé que en la actualizacién del Inventario debia tenerse en cuenta la referencia a algunos preparados
enzimaticos evaluados recientemente por el JECFA. También se observo que era preciso actualizar la versién del
Inventario que aparecia en el sitio web del Codex.

Inclusion de sustancias inertes en la NGAA

89.  El Comité examind una definicion del término “sustancia inerte” con vistas a la elaboracion de un método
idoneo para el examen de estas sustancias en la NGAA. Tomando en cuenta la dificultad para llegar a un acuerdo
sobre tal definicion, el Comité convino en que un grupo de trabajo dirigido por el Reino Unido, con la
colaboracién de la CE, Estados Unidos, Ghana y Suiza, preparara un documento de debate que abordaria la
definicién de “sustancias inertes” y los métodos para incorporarlas a la NGAA, incluyendo el uso de aditivos
alimentarios como “sustancias inertes portadoras de nutrientes” segin habia solicitado el Comité del Codex sobre
Nutricién y Alimentos para Regimenes Especiales (CCNFSDU)* , a fin de distribuirlo, recabar observaciones y
someterlo a examen en su proxima reunion.

ANTEPROYECTO DE CODIGO DE PRACTICAS SOBRE EL USO INOCUO DE CLORO ACTIVO
(Tema 9 del programa)®

90. Ensu 352 reunién el CCFAC habia decidido comenzar el trabajo de elaboracion de un Codigo de Practicas
para el Uso Inocuo de Cloro Activo, y habia acordado que un grupo de trabajo dirigido por Dinamarca prepararia
un anteproyecto de codigo de practicas a fin de distribuirlo, recabar observaciones y hacerlo objeto de un nuevo
examen en la presente reunién.”®. La Comisién del Codex Alimentarius en su 26° periodo de sesiones aprob¢ la
elaboracion del Codigo de Practicas como nuevo trabajo para el Comité, en la inteligencia de que las
recomendaciones sobre el uso inocuo de cloro activo regueririan una colaboracion estrecha con otros comités del
Codex, como el Comité sobre Higiene de los Alimentos?’.

91. Al presentar el documento, la delegacion de Dinamarca destacO que se hacia necesaria una evaluacion de
los efectos tecnoldgicos vy la eficacia de los compuestos de cloro activo, asi como una evaluacion de riesgos de sus
residuos y productos de reaccion, para poder evaluar si las ventajas relacionadas con la contaminacion
microbioldgica compensaban los posibles riesgos que suponia la ingestion de cloro activo y de sus productos de
reaccion. En este sentido el Comité observé que el foro mas apropiado para llevar a cabo esta evaluacion seria una
Consulta Mixta de Expertos FAO/OMS, que podria reunir todas las competencias necesarias. Asimismo se
subray6 que la realizacién de tal consulta dependeria de la disponibilidad de recursos financieros de la FAO y la
OMS.

92.  El Comité convino en pedir a la FAO y la OMS que convocaran una Consulta Mixta de Expertos para
llevar a cabo una evaluacion completa del uso de cloro activo, tomando en cuenta tanto sus ventajas como sus
riesgos. Reconociendo los multiples aspectos de la utilizacion de esta sustancia, el Comité estuvo de acuerdo en la
necesidad de definir claramente el ambito de trabajo de la Consulta de Expertos. Por consiguiente, acordé que un

2 ALINORM 04/27/26, parrs. 131-137.

% CX/FAC 04/36/11; y observaciones presentadas por Canada, la Comunidad Europea, Cuba, Estados Unidos,
CGMA e ISDC (CX/FC 04/36/11-Add.1) y por la India (CRD 24).

2 ALINORM 03/12A, pérrs. 67 — 68.

2 ALINORM 03/41, parr. 131 y Apéndice VIII.
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grupo de trabajo dirigido por Dinamarca, con la asistencia de Australia, Canada, la Comunidad Europea, Corea,
Estados Unidos, Filipinas, Irlanda y el ICGMA, prepararia un mandato claro para la consulta de expertos en
relacion con los aspectos de interés para el CCFAC a fin de que se examinara en la proxima reunién. Asimismo se
convino en pedir a los Comités correspondientes, incluido el Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos,
que: a) examinaran las cuestiones de inocuidad y las ventajas relacionadas con los usos de cloro activo en sus
respectivos ambitos de trabajo; b) elaboraran los términos de referencia para la consulta de expertos en el marco
de sus respectivos mandatos y c) formularan preguntas para dar un alcance amplio a la Consulta.

Estado de tramitacion del Anteproyecto de Cddigo de Practicas sobre el Uso Inocuo de Cloro Activo

93.  El Comité decidio6 interrumpir el trabajo de elaboracion de un Codigo de Préacticas para el Uso Inocuo de
Cloro Activo e informar de ello a la Comisién del Codex Alimentarius. Quedd acordado que el Comité examinaria
la posibilidad de reanudar este trabajo a la luz de eventuales recomendaciones de la Consulta Mixta de Expertos
FAO/OMS propuesta.

ESPECIFICACIONES DE IDENTIDAD Y PUREZA DE ADITIVOS ALIMENTARIOS (Tema 10 del
programa)

INFORME DEL GRUPO DE ACCION ESPECIAL SOBRE ESPECIFICACIONES (Tema 10a del programa)?®®

94. El CCFAC en su 35% reunién habia decidido volver a convocar el Grupo de Trabajo Especial sobre
Especificaciones antes de la presente reunién, bajo la presidencia de Estados Unidos. La reunion del Grupo de
Trabajo Especial habia sido presidida por el Sr. Paul Kuznesof (Estados Unidos). La Sra. H.C. Wallin (Finlandia)
habia actuado como relatora, y la Sra. I. Meyland (Dinamarca) como verificadora de la clasificacion. Las
recomendaciones del Grupo de Trabajo Especial se examinaron en el Tema 1b) del programa.

95. El Grupo de Trabajo Especial examind las monografias sobre especificaciones de identidad y pureza de
aditivos alimentarios y agentes aromatizantes establecidas en la 612 reunion del JECFA, publicadas como
documento Food and Nutrition Paper 52-Addendum 11 (FNP 52—Add.11) junto con las observaciones recibidas al
respecto. El Grupo de Trabajo Especial asignd las monografias a las categorias correspondientes para uso del
pleno del Comité.

96. Ademas, el Grupo de Trabajo Especial examind los principios rectores del establecimiento y la revisién de
especificaciones que habia debatido el JECFA (publicados en la Secciéon A de FNP 52-Add.11) y proporciond
informacion al Cosecretario de la FAO sobre algunas de las cuestiones tratadas.

Situacion del Grupo de Trabajo Especial sobre Especificaciones

97. El Comité decidio volver a convocar el Grupo de Trabajo Especial sobre Especificaciones antes de su
préxima reunion, bajo la presidencia de Estados Unidos.

ESPECIFICACIONES DE IDENTIDAD Y PUREZA DE ADITIVOS ALIMENTARIOS FORMULADAS POR EL JECFA EN SU
612 REUNION (Tema 10b del programa)®

98.  El Comité estuvo de acuerdo con las siguientes recomendaciones del Grupo de Trabajo Especial™:

a) Remitir para su adopcién final las especificaciones de la Categoria | relativas a 13 aditivos
alimentarios;

b) remitir para su adopcion final las especificaciones de la Categoria | relativas a 225 aromatizantes;

c) remitir para su adopcion final los niveles actualizados de arsénico y plomo y la supresién de los
niveles para metales pesados (como plomo) en 33 especificaciones; y

d) devolver al JECFA las especificaciones sobre aditivos alimentarios de la Categoria Ill que requerian
una nueva revision, a saber: laccasa de Myceliophora thermophila expresada como Aspergillus
oryzae y ésteres 0 acidos grasos de sucrosa.

% CRD2
2 CX/FAC 04/36/12 y observaciones presentadas por Japon (CX/FAC 04/36/12-Add. 1) y Brasil (CRD 27).
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Situacion de las especificaciones de identidad y pureza de aditivos alimentarios formuladas por el JECFA
en su 612 reunién

99. EI Comité remitié a la Comision del Codex Alimentarius 13 especificaciones sobre aditivos alimentarios,
225 especificaciones sobre aromatizantes de la Categoria | y 33 especificaciones revisadas, para su adopcion en el
Tramite 5/8 (con la recomendacion de omitir los tramites 6 y 7) como especificaciones consultivas del Codex
(véase el Apéndice XI).

SISTEMA INTERNACIONAL DE NUMERACION (SIN) DE LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS
(Tema 11 del programa)

PROPUESTAS DE ENMIENDAS AL SISTEMA INTERNACIONAL DE NUMERACION (SIN) (Tema 112 del programa)®

100. EI Comité sefial6 que las observaciones recibidas en respuesta a la CL 2003/13-FAC se habian examinado
en la reunion del Grupo de Trabajo sobre el Sistema Internacional de Numeracion presidida por la Sra. H. Wallin
(Finlandia), quien presento las recomendaciones del Grupo de Trabajo.

INFORME DEL GRUPO DE TRABAJO SOBRE EL SISTEMA INTERNACIONAL DE NUMERACION (Tema 11b del
programa)®

101. EI Comité manifest6 su acuerdo con las siguientes recomendaciones del Grupo de Trabajo®":

a) Contemplar distintas opciones en la denominacion de las sustancias incluidas en el SIN con los
nameros 466 “Carboximetilcelulosa sddica/goma de celulosa™; 468 “Carboximetilcelulosa sddica
entrecruzada/Goma de celulosa entrecruzada”; y 469 “Carboximetilcelulosa hidrolizada
enziméaticamente /Goma de celulosa hidrolizada enziméaticamente”;

b) asignar el nimero del SIN 1203 al alcohol polivinilico con las siguientes funciones tecnoldgicas:
agente de revestimiento, aglutinante, agente de sellado, agente de acabado de la superficie;

c) asignar el nimero del SIN 426 a la hemicelulosa de soja con las siguientes funciones tecnoldgicas:
emulsionante, espesante, estabilizante y antiapelmazante;

d) cambiar el nimero del SIN 962 del edulcorante D-tagatosa (asignado en la 35 reunion del CCFAC)
por 963, a fin de uniformar los nimeros asignados en el SIN y en la UE a la sal de aspartamo-
acesulfamo,

e) asignar el nimero del SIN 962 a la sal de acesulfamo-aspartamo con la funcién tecnoldgica de
edulcorante.

102. EI Comité convino en pedir a la Secretaria del Codex que actualizara puntualmente la lista de nimeros del
SIN que figuraba en la pagina web del Codex después de cada periodo de sesiones de la Comision del Codex
Alimentarius.

Situacion de las enmiendas al Sistema Internacional de Numeracion de los Aditivos Alimentarios

103. EI Comité remitié a la Comision del Codex Alimentarius los anteproyectos de enmiendas al Sistema
Internacional de Enumeracién de los Aditivos Alimentarios para su adopcion final en el Tramite 5/8 (con la
recomendacion de omitir los Tramites 6 y 7) (véase el Apéndice XII).

%0 CL 2003/13-FAC; CX/FAC 04/36/2-Parte 11 y observaciones presentadas por la IFAC (CX/FAC 04/36/13); y por
Brasil (CRD 27).
% CRDA4.
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DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE LA ARMONIZACION DE LOS TERMINOS UTILIZADOS EN EL CODEX Y EL
COMITE MixTo FAO/OMS DE EXPERTOS EN ADITIVOS ALIMENTARIOS (Tema 11c del programa)*

104. En su 352 reunion el CCFAC pidié a la Secretaria del Codex que preparara un documento de debate sobre la
armonizacion de los términos empleados en el Codex y el Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos
Alimentarios en relacion con las subclases y las funciones tecnoldgicas, a fin de examinarlo en su reunién
siguiente®. Un consultor de la Secretarfa del Codex (el Dr. Simon Brooke-Taylor, Australia) habia emprendido
esta labor.

105. Se informo al Comité de que el documento también se habia examinado en el Grupo de Trabajo sobre el
Sistema Internacional de Numeracion. EI Comité observo que el uso del Cuadro de las Clases Funcionales,
Definiciones y Funciones Tecnolégicas de los Aditivos Alimentarios que figuraba en la Seccién 2 de las
Directrices del Codex sobre Nombres Genéricos y Sistema Internacional de Numeracion de Aditivos
Alimentarios® debifan ser coherentes con los nombres genéricos utilizados en la Norma General del Codex para
los Aditivos Alimentarios® y, por consiguiente, todo cambio que el CCFAC introdujera en el Cuadro de Clases
Funcionales también debia ser incorporado por el Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos (CCFL)
como nuevo nombre genérico, en forma de enmienda a la Norma General del Codex para el Etiquetado de los
Alimentos Preenvasados.

106. EI Comité convino en la siguiente recomendacién en relacidon con los nuevos aditivos alimentarios con
objeto de garantizar que el CCFAC y el JECFA los identificaran y designaran con arreglo a un sistema comin de
terminologia:

a) En sus peticiones de evaluacion de un aditivo, el CCFAC debia pedir al JECFA que indicara las
clases o subclases funcionales de interés para la evaluacion y especificacion utilizando términos
tomados de los textos apropiados del Codex; y

b) en el caso de un aditivo alimentario, se debia pedir al JECFA que describiera la subclase o la funcién
en el &mbito del Cuadro de las Clases Funcionales del SIN. En caso de que el JECFA considerara que
la funcién tecnol6gica de un aditivo no estaba descrita adecuadamente en los textos del Codex, se le
debia alentar a que comunicara su opinién al CCFAC y recomendara una enmienda de los textos
pertinentes del Codex a fin de afiadir la nueva funcién tecnoldgica.

107. EI Comité observé que en la NGAA habia diversas disposiciones adoptadas y no adoptadas, sobre aditivos
alimentarios que se referian a funciones tecnoldgicas no incluidas en el Cuadro de Clases Funcionales del SIN.
Por consiguiente convino en armonizar las clases funcionales enumeradas en las disposiciones adoptadas y no
adoptadas de la NGAA con las del Cuadro de Clases Funcionales del SIN, y aceptd las siguientes
recomendaciones del Grupo de Trabajo sobre el SIN*':

a) establecer un grupo de trabajo bajo la direccién del Reino Unido, con la asistencia del Brasil, la
Comunidad Europea y Estados Unidos, para que elaborara un documento de trabajo que contuviera
una propuesta clara para la armonizacién de los términos empleados por el Codex y el JECFA, a fin
de distribuirlo, recabar observaciones y someterlo a examen en su préxima reunion;

b) establecer un Grupo de Trabajo separado sobre la armonizacion de la terminologia empleada en el
Codex y en el JECFA, que se reuniera inmediatamente antes de la préxima reunién del CCFAC para
examinar el documento de trabajo elaborado por el Grupo de Trabajo mencionado anteriormente y
brindar asesoramiento al Comité.

108. EI Comité observo que el Grupo de Trabajo sobre el Sistema Internacional de Numeracion también
abordarfa la peticién formulada por el CCNFSDU en su 252 reunién con respecto al establecimiento de clases
funcionales actualmente no incluidas en el sistema, en particular enzimas y gases propulsores.

% CX/FAC 04/36/14 y observaciones presentadas por el Canada, la Comunidad Europea, Estados Unidos y OFCA

(CX/FAC 04/36/14-Add. 1) y por Brasil (CRD 27).
s ALINORM 03/12A, pérr. 101.
3 CAC/GL 36/2001.
® Codex STAN 1-1985, Rev. 1-1991.
% CXIFAC 04/27/26, parrs. 88-93.



ALINORM 04/27/12 17

RATIFICACION Y/O REVISION DE NIVELES MAXIMOS PARA CONTAMINANTES INCLUIDOS EN
NORMAS DEL CODEX (Tema 12 del programa)®’

109. De conformidad con la seccién del Manual de Procedimiento referente a las relaciones entre los comités del
Codex sobre productos y los comités de asuntos generales, todas las disposiciones sobre contaminantes contenidas
en las Normas del Codex sobre productos deben remitirse al Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y
Contaminantes de los Alimentos para que las ratifique.

110. EI Comité observé que desde su 35% reunién no se habian presentado niveles maximos de contaminantes
para su ratificacion, de manera que no se requeria medida alguna al respecto.

EXAMEN DE LA NORMA GENERAL DEL CODEX PARA LOS CONTAMINANTES Y LAS TOXINAS
PRESENTES EN LOS ALIMENTOS (Tema 13 del programa)

INFORME DEL GRUPO DE TRABAJO ESPECIAL SOBRE LOS CONTAMINANTES Y LAS TOXINAS PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS (Tema 13a del programa)®

111. En su 35% reunién el CCFAC habia decidido volver a convocar el Grupo de Trabajo Especial sobre los
Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos antes de la reunién en curso, bajo la presidencia de
Dinamarca®. El Grupo de Trabajo Especial designé temporalmente Presidente al Sr. Frans Verstraete (EC);
actuaron como relatores el Dr. Paul Brent (Australia), el Sr. Rob Theelen (Paises Bajos), y la Sra. Maria Cecilia
Toledo (Brasil).

112. EIl Comité observo que el Dr. Torsten Berg (Dinamarca), anterior Presidente del Grupo de Trabajo Especial,
ya no podria seguir asistiendo a las reuniones del Comité a causa de un nuevo nombramiento recibido, y le desed
el mejor de los éxitos en su nuevo puesto.

113. El Presidente del Grupo de Trabajo Especial present6 un breve resumen de sus debates y recomendaciones
basandose en el programa del Pleno del Comité.

Situacion del Grupo de Trabajo Especial sobre los Contaminantes vy las Toxinas presentes en los Alimentos

114. EI Comité convino en volver a convocar el Grupo de Trabajo Especial sobre los Contaminantes y las
Toxinas presentes en los Alimentos antes de su 372 reunion, bajo la presidencia de la Comunidad Europea.

LISTA | DE LA NORMA GENERAL PARA LOS CONTAMINANTES Y LAS TOXINAS PRESENTES EN LOS ALIMENTOS
(Tema 13b del programa)*

115. En su 352 reunion el CCFAC habia acordado que en su reunion siguiente debia presentarse una version
revisada de la Lista | de la Norma General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los
Alimentos (NGCTA). El Dr. David Kloet (Paises Bajos) y la Dra. Yukiko Yamada (Jap6n) se encargaron de la
revision.

116. Los debates del Comité se basaron en las preguntas planteadas en los parrafos 1 a 5 del documento de
trabajo, a saber:

Inclusion de la Lista | en la NGCTA

117. El Comité estuvo de acuerdo con la recomendacion del Grupo de Trabajo Especial ** de que la Lista I se
incluyera en el formato presentado en el documento de trabajo. Se sefiald la necesidad de introducir algunos
cambios editoriales antes de incluirla en la Norma, y el Comité acordd confiar esta labor a las Secretarias del
Codex y el JECFA,; este tltimo debia corregir las referencias a la ingestion toxicolégica.

3 ALINORM 04/36/15 (no publicado).

% CRD3.

% ALINORM 03/12A, pérr. 105.

40 CX/FAC 04/36/16 y observaciones presentadas por el Canada, Polonia e IFU (CX/FAC 04/36/16-Add.1);
Comunidad Europea (CRD 6); y Brasil (CRD 27).



ALINORM 04/27/12 18

Supresion del Anexo IV (Lista Anotada de Contaminantes y Toxinas) de la NGCTA

118. EI Comité observd que el Anexo IV era un documento informativo que comprendia contaminantes y
toxinas para las que en el Codex se habian elaborado o se estaban elaborando niveles maximos. Se consideré que
la utilidad del documento residia en proporcionar un cuadro general de la situacion de las decisiones del Codex
sobre contaminantes y toxinas, y brindar orientacion respecto de las actividades futuras que necesitaria el CCFAC.
119. El Comité estuvo de acuerdo con la recomendacién del Grupo de Trabajo Especial®® de que esta
informacion debia formar parte de un documento de trabajo que habia de actualizarse cada afio y presentarse a
cada reunion del Comité, a titulo informativo y como contribucion a los debates sobre la NGCTA. Asimismo el
Comité convino en que el documento de trabajo no debia contener referencias a niveles maximos revocados. Al
adoptar esta decision, el Comité convino en enmendar la NGCTA suprimiendo el Anexo 1V y todas las referencias
al mismo en la Norma General. EI Comité pidio a las delegaciones de los Paises Bajos y el Japdn que revisaran el
documento de trabajo, utilizando una base de datos idonea, para presentarlo en la proxima reunién del Comité.

Exclusion de los parametros relacionados con la calidad en la NGCTA

120. EI Comité observd que el Predmbulo de la NGCTA invoque el PreAmbulo de la NGCTA indicaba
claramente que la Norma no se aplicaba a aquellos contaminantes que revestian importancia para la calidad de los
alimentos pero no para la salud publica®’. Por consiguiente estuvo de acuerdo con la recomendacion del Grupo de
Trabajo Especial®™ de que no se incluyeran en la Norma General niveles méaximos para parametros relacionados
con la calidad como cobre, zinc, hierro, etc., pero que esta informacion se mantuviera en el documento de trabajo
mencionado para dejar constancia de toda la gama de contaminantes del sistema del Codex.

121. En relacion con esto, el Comité acordd pedir a los Comités del Codex sobre productos que al elaborar tales
niveles maximos los incluyeran en las normas sobre productos dentro de la seccién apropiada sobre factores de
calidad, “Composicion esencial y factores de calidad”. Asimismo el Comité acordd pedir a los comités del Codex
sobre productos que hicieran referencia a la NGCTA al indicar, en las normas sobre productos, niveles maximos
para contaminantes que tuvieran importancia para la inocuidad.

Inclusién de la Lista Il en la NGCTA

122. EIl Comité observd que en la Lista Il se enumeraban los niveles maximos para contaminantes y toxinas
dispuestos por categorias de alimentos. En relacién con esto el Comité sefiald que el sistema de clasificacion de
los alimentos utilizado actualmente en la NGCTA se basaba en un sistema elaborado por el Comité del Codex
sobre Residuos de Plaguicidas (CCPR). Asimismo el Comité indicé que el CCPR habia elaborado esta lista
principalmente para productos alimenticios primarios, aunque ya estaban incluidos algunos alimentos elaborados
como los zumos (jugos) de frutas. No obstante, era necesario realizar una labor adicional con respecto a los
alimentos elaborados, derivados y de ingredientes multiples.

123. EIl Comité estuvo de acuerdo con la recomendacién del Grupo de Trabajo Especial®™ de que en vista de la
falta de codigos de productos para algunos alimentos con niveles maximos de contaminantes, en esta etapa no
seria recomendable incluir la Lista Il en la Norma General. Mientras tanto, se acordo que el Comité debia iniciar
consultas con el CCPR a fin de determinar el mejor método para seguir desarrollando el Sistema de Clasificacion
de Alimentos, de manera que en algin momento fuera posible incluir la Lista Il en la NGCTA.

Revocacién de niveles maximos para contaminantes incluidos en las Normas del Codex sobre Productos

124. Para evitar incoherencias actuales y futuras entre la NGCTA y las normas para productos, el Comité estuvo
de acuerdo con la propuesta del Grupo de Trabajo Especial®® de pedir a la Comisién del Codex Alimentarius que
ratificara las siguientes recomendaciones:

a) La Comision del Codex Alimentarius debia revocar explicitamente aquellos niveles maximos
relacionados con la inocuidad que figuraran en las normas sobre productos y no fueran coherentes
con niveles maximos ya adoptados por la Comision; y

41 Norma General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos, Seccién 1.2.2 (1).
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b) cuando el CCFAC propusiera niveles maximos para su adopcion final en el Tramite 8, propondria
simultdneamente la revocacién explicita de los niveles maximos correspondientes de las normas
sobre productos que no fueran coherentes con el nivel maximo propuesto.

Estado de tramitacion de la Norma General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas presentes en
los Alimentos

125. El Comité remiti6 a la Comision del Codex Alimentarius, para que la adoptara, la enmienda a la Norma
General para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos (supresion del Anexo IV y de las
referencias al mismo en la Norma General) (véanse el parrafo 119 y el Apéndice XII1).

126. Ademas, el Comité convino en revisar la Norma General para los Contaminantes y las Toxinas presentes en
los Alimentos a fin de incorporar los parrafos pertinentes de la Politica del CCFAC para la evaluacién de la
exposicion a contaminantes y toxinas presentes en alimentos o grupos de alimentos que debia considerarse como
texto consultivo para los gobiernos. Por consiguiente, acordd pedir a la Comision del Codex Alimentarius que
aprobara esta revision como nuevo trabajo para el Comité. EI Comité ademas convino en confiar esta labor a un
grupo de trabajo dirigido por el Japdn, con la asistencia de Francia, India y los Paises Bajos, a fin de distribuirlo,
recabar observaciones y examinarlo en su reunion siguiente.

PROYECTO DE POLITICA DEL CCFAC PARA LA EVALUACION DE LA EXPOSICION A CONTAMINANTES Y
TOXINAS PRESENTES EN ALIMENTOS O GRUPOS DE ALIMENTOS (Tema 13c del programa)*

127. En su 26° periodo de sesiones, la Comision del Codex Alimentarius adopt6 en el Tramite 5 el Anteproyecto
de Politica del CCFAC para la Evaluacion de la Exposicion a Contaminantes y Toxinas presentes en Alimentos o
Grupos de Alimentos y lo adelant6 al Tramite 6 tal como habia propuesto el Comité en su 352 reunién. Al adoptar
esta decision, la Comision observo que el texto debia incluirse ya fuera en el Manual de Procedimiento, para
asesoramiento de la Comisidn, o en la Norma General para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los
Alimentos para asesoramiento de los Miembros.

128. EI Comité convino en las siguientes revisiones del proyecto de texto:

a) Suprimir el Anexo que contenia el diagrama, dado que éste era bastante complejo y no proporcionaba
informaciones que no figuraran ya en el texto. Por consiguiente, se suprimio el parrafo 4 referente al
Anexo;

b) suprimir el parrafo 5, puesto que no era necesario; y

c) afiadir un péarrafo adicional al final de la Secci6n 1 en el que se indicara que el JECFA debia estimar
las consecuencias de la exposicion alimentaria a los niveles maximos alternativos propuestos en caso
de que el CCFAC asi lo solicitara. La delegacion de Bélgica expreso6 sus reservas con respecto a esta
decision.

Estado de tramitacion del Proyecto de Politica del CCFAC para la Evaluacién de la Exposicién a
Contaminantes y Toxinas presentes en Alimentos o Grupos de Alimentos

129. El Comité remitié a la Comision del Codex Alimentarius, por conducto del Comité del Codex sobre
Principios Generales, el Proyecto de Politica del CCFAC para la Evaluacion de la Exposicién a Contaminantes y
Toxinas presentes en Alimentos o Grupos de Alimentos, con miras a su adopcion final en el Tramite 8 y su
inclusion en el Manual de Procedimiento (véase el Apéndice XIV).

42 ALINORM 03/12A, Apéndice VIII; CX/FAC 04/36/2-Parte 1l; CL 2003/33-FAC y observaciones presentadas por
Brasil (CX/FAC 04/36/17); la Comunidad Europea (CRD 6); India (CRD 24); y el Japén (CRD 29).



ALINORM 04/27/12 20
MICOTOXINAS EN ALIMENTOS Y PIENSOS (Tema 14 del programa)

NIVEL MAXIMO PARA LA PATULINA EN EL ZUMO (JUGO) DE MANZANA E INGREDIENTES DE ZUMO (JUGO) DE
MANZANA EN OTRAS BEBIDAS — Nuevos datos presentados (Tema 14a del programa)®

130. En su 26° periodo de sesiones, la Comision del Codex Alimentarius adopt6 en el Tramite 8 el proyecto de
nivel maximo de 50 pg/kg para la patulina en el zumo (jugo) de manzana e ingredientes de zumo (jugo) de
manzana en otras bebidas. La Comision observé que el CCFAC habia propuesto adoptar este nivel maximo en el
entendimiento de que podia alcanzarse un nivel inferior, de 25 pg/kg, sobre la base de la aplicacién del Cddigo de
Practicas para la Prevencion y Reduccion de la Contaminacién por Patulina del Zumo (Jugo) de Manzana e
Ingredientes de Zumo (Jugo) de Manzana en otras Bebidas (cuatro afios después de su adopcién). Mientras tanto,
la Comision apoyo la decision del Comité de seguir acopiando datos sobre los niveles de patulina en el zumo
(jugo) de manzana e ingredientes de zumo (jugo) de manzana en otras bebidas a fin de que el Comité pudiera
volver aﬁxaminar la posibilidad de reducir el nivel maximo una vez que se estuviera aplicando el Codigo de
Practicas™.

131. EI Comité convino en que la mejor manera de abordar esta decision consistia en eliminar la patulina del
programa del Comité e incorporarla a la Lista de Prioridades para evaluacion del JECFA en el plazo de
cuatro afios (es decir, en 2007). A fin de facilitar la comparacion de los datos el Comité acord6é también que los
Miembros deberian presentarlos en el formulario de SIMUVIMA/Alimentos directamente a la OMS, la que cada
afio proporcionaria un informe al Comité sobre el estado de la presentacion de datos. Ademas el Comité convino
en que, sobre la base de los datos disponibles, haria peticiones especificas al JECFA en cuanto al tipo de
evaluacién de riesgos que debia llevarse a cabo.

PROYECTO DE NIVEL MAXIMO PARA LA OCRATOXINA EN EL TRIGO, LA CEBADA Y EL CENTENO SIN ELABORAR
Y sus PRODUCTOS DERIVADOS (Tema 14b del programa)®

132. En su 342 reunién el CCFAC remitié a la Comision del Codex Alimentarius, para su adopcion final en el
Tramite 8, un nivel maximo de 5 pg/kg en cereales como el trigo, la cebada, el centeno y sus productos
derivados®®. La Comision llegd a la conclusion de que no habfa consenso respecto de la adopcion del nivel
maximo, tanto en cuanto a cual era el nivel maximo apropiado como a si debia o no incluirse la mencién de
“productos derivados”. Por consiguiente, devolvio el proyecto de nivel maximo al Tramite 6 a fin de que el
Comité prosiguiera su labor al respecto®’.

133. El Comité observo que en vista de la vasta gama de productos derivados y del hecho de que muchos tenian
escasa 0 ninguna importancia en el comercio internacional, el nivel méximo debia establecerse Unicamente para el
trigo, la cebada y el centeno sin elaborar.

134. La delegacion de la CE informé al Comité de que los datos sobre la presencia y la aplicacion de este nivel
maximo en la Unién Europea indicaban que un nivel de 5 pg/kg era tecnoldgicamente alcanzable en los productos
en cuestion. Ademas, la delegacién de la CE afirmé que en la 562 reunion del JECFA (febrero de 2001) se habia
recomendado que se hiciera todo lo posible por reducir la contaminacidon global por ocratoxina A mediante
practicas agricolas, de almacenamiento y de elaboracidn apropiadas. La delegacion observd que el Cédigo de
Préacticas para prevenir y reducir la contaminacion de los cereales por micotoxinas adoptado recientemente, asi
como su Anexo sobre la ocratoxina A, podrian ayudar a los Miembros del Codex a alcanzar este nivel maximo.
Asimismo se observo que la ocratoxina A era un compuesto carcinégeno, que también se ingeria con otros
productos. Por consiguiente, debia aplicarse el principio del nivel mas bajo que pudiera razonablemente
alcanzarse (ALARA), ya que no se habian proporcionado datos sobre la no viabilidad de alcanzar este nivel.
Varias delegaciones estuvieron de acuerdo con esta opinion.

135. Otras delegaciones observaron que cuando el JECFA habia realizado la evaluacion de riesgos de los dos
niveles maximos propuestos de 5y 20 ug/kg, su conclusion habia sido que de acuerdo con los datos disponibles,

4 ALINORM 03/12, Apéndice X; CL 2003/13-FAC; y observaciones presentadas por Brasil (CX/FAC 04/36/18);
la Comunidad Europea (CRD 6); India (CRD 24); y Brasil (CRD 27).

# ALINORM 03/41, parrs. 43 — 44.

4 ALINORM 03/12, Apéndice IX; CX/FAC 04/36/2-Parte Il; CL 2003/33-FAC y observaciones presentadas por
México (CX/FAC 04/36/19) la Comunidad Europea (CRD 6) y la India (CRD 24).

46 ALINORM 03/12, parr. 114.

4 ALINORM 03/41, parrs. 45 — 47.
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utilizando promedios de la ingestion no existia una diferencia significativa en el riesgo a estos dos niveles, y que
por consiguiente un nivel maximo de 20 pg/kg era suficiente para garantizar la proteccion de la salud publica. Con
respecto a esto se observé que la evaluacion de riesgos realizada por el JECFA se basaba principalmente en datos
europeos. Ademas, estas delegaciones indicaron que la aplicacién del Cadigo requeriria algun tiempo y, mientras
tanto, seria apropiado comenzar con un nivel mas elevado que luego se podria reducir gradualmente con la
aplicacion del Codigo. La delegacién de la India, con el apoyo de algunas otras delegaciones, destacd que el
criterio para proponer niveles mas bajos de contaminantes debia ser la relacion riesgo/beneficio, y no
consideraciones relacionadas con el ALARA.

Estado de tramitacion del proyecto de nivel méximo para la ocratoxina A en el trigo, la cebada vy el arroz
sin elaborar v en sus productos derivados

136. EI Comité no pudo llegar a un acuerdo sobre el nivel maximo para la ocratoxina A en el trigo, la cebada y el
arroz sin elaborar. Por consiguiente, convino en retener en el Tramite 7 el nivel maximo de 5 pg/kg para la
ocratoxina A en el trigo, la cebada y el centeno sin elaborar (véanse el Apéndice XVII), incluyéndolo al mismo
tiempo en la Lista de Prioridades para la Evaluacion del JECFA (véanse el parrafo 208 y el Apéndice XXVII).

137. Asimismo el Comité acordd que, dependiendo de los datos disponibles, el JECFA debia llevar a cabo una
evaluacion de riesgos completa para 2006, a fin de que el Comité pudiera volver a examinar esta cuestion en su
reunion de 2007 a la luz de los resultados de dicha evaluacion.

PROYECTO DE CODIGO DE PRACTICAS PARA LA PREVENCION Y REDUCCION DE LA CONTAMINACION POR
AFLATOXINAS EN EL MANI (Tema 14c del programa)®

138. La Comisidn del Codex Alimentarius, en su 26° periodo de sesiones, adoptd el Anteproyecto de Cddigo de
Précticas para la Prevencién y Reduccion de la Contaminacion por Aflatoxinas en el Mani y lo adelanté al
Tramite 6 tal como habfa propuesto el Comité en su 352 reunion®.

139. EI Comité estuvo de acuerdo con la enmienda del parrafo 56 que habia propuesto el Grupo de Trabajo
Especial sobre los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos * y examiné algunas otras enmiendas,
en concreto: la mencién de “las partes interesadas” en lug